TOKAT GAZIOSMANPASA UNIVERSITESI
ZiLE MESLEK YUKSEKOKULU
GIDA ISLEME BOLUMU
GIDA TEKNOLOJiSIi PROGRAMI

PROGRAM KILAVUZU
2025-2026



Icindekiler

GENEL BILGILER ......coooiiniiiieitne ettt sttt 2
2025-2026 AKADEMIK TAKVIMI ......ocouiiiiiiiiiiiiiencne et 3
OGRENCI DANISMANLARLI .......oooiviieiiceeiiteee e teeessesessessesesses s sas st sssssssssssasssssssasessessnens 4
OGRETIM ELEMANLARL.......coooiiiiiiitnitniesiseeess sttt sttt ssss s sess st ssss s ssesssessessnes 5
PROGRAM YETERLIKLERI ......cccottiiiiiiniiticesie ittt sienns 6
GIDA TEKNOLOJISI PROGRAMI DERSLERI ...........oeovniiiiininetinereniscsese e 7
Gida Teknolojisi Programi 1. Sinif Dersleri ............coooeviiiiiiiiiiiiiicee e 7
Gida Teknolojisi Programi 2. SInif Dersleri ............coocoviiiiiiiiiiiniieeeeeeee e 8
DERSLER VE PROGRAM YETERLILIKLERT TLISKIST .....coovivovieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 9
DERS PROGRAMULARI ...ttt ettt st sttt esbe e sbeesaeesane e 10
Birinci Simif Bahar Donemi Ders Programi..............ccoooiiiiiiiiiniiiiiieeeeceee e 10
Birinci Simif Bahar Donemi Ders Programi..............ccoccooiiiiiiiiiiiiiiiiicccceeeeeeeesee e 11
Ikinci Sinif Bahar Donemi Ders Programi.............cc.ccooovviueieueieeviuevsieseesssseesessesssssssesessesesnnns 11
GIDA TEKNOLOJIST PROGRAMI DERS PLANLARI ............cocoooviiiiuiieieieeerseeeeneseesesessnis 12
1. Sinif Bahar Donemi Ders PIanlary ... 12
ATIT102 Atatiirk Tlkeleri ve Inkilap Tarini-1l..........ccooooiiioriiieiieceeeeeee e 12
GT 104 MAEEMALTK-TT...c..eiiiiieieiee ettt ettt b e 16
GT106 Gida Katki Maddeleri ..........cc.ccoocuiriiiiiiiiiniiiieeeeeece e 18
GT108 HiJYEN V& SANITASYON ....ocuvivieiiiteeiecie ettt ettt ste et e ste s e esaesbe e e e tesbaesbesteessebesrsensesseennas 20
GT110 MeSIEK Etii.......coeiiiiiiiiiieii ettt ettt st st s sbe e s 23
GT112 G1da KIMYASIL......cooiuiiiiiiiiiiieiiieeite ettt et e st sit e s sate e sbe e e sabeesabeesbaeesabeessaseesaseesseeesaseens 25
GT114 Gidalarda Temel TSlemler IL................cocoovuiuivimiinieiiieeeeeeee ettt 27
KRY 102 Kariyer PIANIAMA .........ccooiiuieieciecece ettt ettt be e 29
TDL102 TUFK DIl-TE.cveiiieieeeeeeees ettt sttt et eneeseesesaennas 32
INGL02 INGIHZEE ...ttt s st s s s anansnans 34
TOGUO0941 DEeFErICrimiz .............oevveeeeieeeiieeeeeceee ettt es e essneneas 36
2. Simif Bahar Donemi Ders Planlart ...........c.cocoiiiiiiiiiiiiiiniicceee e 38
GT202 YaZ TeKNOIOJISI .........ooviiiiiiiiiiiiiicicee e 38
GT204 Meyve ve Sebze TeKNOIOJISi-T1.......ccoeieiieieee e 42
GT206 Tahil TeknolojiSi-Tl........cc.ccooiiiiiiii e 44
GT208 Et TEKNOIOJISI-T....evieieeiiiceeesteees ettt sttt e st e ese e aesreenaesneennas 46
GT210 MesleKi COZUMIBME-TT .....ocueiieieeeeeeceee ettt re et beeaeenaesreeneas 48
GT212 SUL TEKNOIOJIST-I .ttt ettt et et eneas 50
GT 214 BESIENME-T1......oiiiieeeee ettt sttt nnen 52

GT220 Laboratuvar TEKNIKIEET 1 .....oooveeeeieeeeeeeeeie ettt e et e e saeesseaaeesssraeesseraees 54



GT222 Cevre Koruma



GENEL BILGILER

Program Adi

Gida Teknolojisi

Programin Kisa
Tarihgesi

Zile Meslek Yiiksekokulu, Gida Isleme Béliimii, Gida Teknolojisi
Programi 2009-2010 Egitim-Ogretim yilinda agilmis ve ogrenci
alimina baslamistir.

Programin Amaci

Gida Isleme Boliimii’niin amac1; gida sektdriiniin ihtiyag duydugu
nitelikli teknik elemanlan yetistirmek, 6grencilere bitkisel ve
hayvansal kokenli gidalarin islenmesi, korunmasi, kalite kontrolii ve
mevzuata uygun iiretimi konularinda bilgi ve beceri kazandirmaktir.

Boliim Baskant

Dr. Ogr. Uyesi Seyda OZTURK seyda.ozturk@gop.edu.tr
Ic Hat: 6288

Mezuniyet Kosullar

Programi basariyla tamamlamak i¢in programda mevcut olan
derslerin timund (120 AKTS karsiligi) gegmek, 4.00 iizerinden en az
2.0 agirlikli not ortalamasi elde etmek gerekmektedir. Ayrica 6grenci
stajin1 basartyla tamamlamis olmalidir.

Olgme ve
Degerlendirme

Ogrenciler Gaziosmanpasa Universitesi On Lisans Ve Lisans Egitim-
Ogretim ve Sinav Y&netmeligi hiikiimlerine tabidir. Ogrenciler her
ders icin en az bir ara sinav bir ddnem sonu sinavina girer. Ara sinavin
%40’1, donem sonu simavinin % 60’1 alinarak yapilan degerlendirme
sonucunda basarisiz olan 6grenciye biitiinleme sinavi hakki verilir.
Ayrica mezuniyet asamasinda bir dersten basarisiz oldugu i¢in mezun
olamayan 6grencilere tek ders sinav hakki taninir.

[letisim

Tokat Gaziosmanpasa Universitesi, Zile Meslek Y iiksekokulu,
Miimtaz Turgut Topbas Kampiisii, 60400, Zile/TOKAT
Tel: 0356 3175079



mailto:seyda.ozturk@gop.edu.tr
https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40672
https://kms.kaysis.gov.tr/Home/Goster/40672
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GUZ YARIYILI

Ozel 6grenci olarak baska bir iiniversitede egitim almak isteyen dgrencilerimizin son
basvuru tarihi

1 Eylil 2025

Katki Payi/Ogrenim Ucreti |. Taksit Odeme (Hazirhik Sinifi Dahil)

8-13 Eylul 2025

Ders Kaydi/Kayrt Yenileme (Hazirhk Simifi Harig) (Ogrenci Bilgi Sistemi iizerinden )

8-13 Eylul 2025

Danisman onayl

8-14 Eylul 2025

Derslerin Baslamasi

15 Eyliil 2025

Zorunlu Hazirlik Siniflan Yabanci Dil Yeterlilik Sinavi *

15-16 Eylal 2025

Hazirlik Siniflan igin Dijzey Belirleme Sinawi ** 18 Eylal 2025
Enformatik Dersi ve Yabana Dil Dersleri Muafiyet Sinavlan (5/1 Dersleri icin)*** 25 Eylal 2025
Kayit Idondurma ba;vurularlmlj S?n guni 26 Eyliil 2025
Muafiyet bagvurulaninin son ginia

Mazeretli ders kaydi basvurularinin son gini 3 Ekim 2025
Ara sinavlar 8-16 Kasim 2025
Derslerin Bitimi 26 Aralik 2025

Yariyil sonu sinavlar

29 Aralik 2025-8 Ocak 2026

Yariyil sonu sinav sonuclarinin ders sorumlularinca sisteme girilmesi

29 Aralik 2025-11 Ocak 2026

Butiinleme sinavlan

13-21 Ocak 2026

Bittunleme sinav sonuclarinin ders sorumlularinca sisteme girilmesi

13-23 Ocak 2026

Dénem sonu itibariyle %10'a giren 8grencilerin tespiti

25 Ocak 2026

Tek ders sinavi

28 Ocak 2026

Ek Sinav Basvuru ve Ders Kayitlan

26-30 Ocak 2026

Gz yarryih sonunda azami siireyi asan dgrenciler igin ek sinavlar

1. sinavlar : 2-6 Subat 2026
2. sinavlar : 9-13 Subat 2026

Telafi : 29 Ekim 2025 Carsambao dersleri 1 Kasim 2025 Cumartesi giind yapilacoktir. 28 Ekim 2024 Sah soot 13.00'dan sonraki dersler 2 Kosim 2025 Pazar gini yapilacaktir.

BAHAR YARIYILI

Ozel dgrenci olarak baska bir iiniversitede egitim almak isteyen dgrencilerimizin son
basvuru tarihi

19 Ocak 2026

Katki Payi/Ogrenim Ucreti 1l. Taksit Odeme (Hazirlik Sinifi Dahil)

26-31 Ocak 2026

Ders Kaydi/Kayit Yenileme (Hazirhk Sinifi Harig) (Ogrenci Bilgi Sistemi Gzerinden)

26-31 Ocak 2026

Danisman onayi

26 Ocak-1 Subat 2026

Derslerin Baslamasi

2 Subat 2026

Kayit dondurma basvurularinin son gind
Muafiyet bagvurularinin son giinii

13 Subat 2026

Mazeretli ders kaydi bagvurulaninin son giini

20 Subat 2026

Ara sinavlar

4-12 Nisan 2026

Derslerin Bitimi

23 Mayis 2026

Yariyill sonu sinavlar

2-12 Haziran 2026

Yariyil sonu sinav sonuglannin ders sorumlularinca sisteme girilmesi

2-15 Haziran 2026

Biitinleme sinavlarn

17-25 Haziran 2026

Biitinleme sinav sonuglarinin ders sorumlularinca sisteme girilmesi

17-26 Haziran 2026

Dénem sonu itibariyle %10'a giren 6grencilerin tespiti

2 Temmuz 2026

Tek ders sinavi

1 Temmuz 2026

Ek Sinav Basvuru ve Ders Kayitlar

22-26 Haziran 2026

Bahar yariyil sonunda azami slreyi asan égrenciler icin ek sinavlar

1. sinavlar : 29 Haziran-3 Temmuz 2026
2. sinavlar : 6-10 Temmuz 2026

Cift Anadal ve Yandal Basvurular (2026-2027 Egitim Ofretim Yili igin)

1-26 Haziran 2026

yopilocaktir.

Telafi : 23 Nisan 2026 Persembe dersleri 25 Nisan 2026 Cumartesi, 1 Mays 2026 Cuma dersleri 2 Mays 2026 Cumartesi, 19 Mayis 2026 Sal dersleri 23 Mayrs 2025 Cumartesi giing




OGRENCI DANISMANLARI

Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK

1. seyda.ozturk@gop.edu.tr

Sinif  Ig Hat: 6288
Ogr. Gor. Yasemen OZTURKEN
yasemen.ozturken@gop.edu.tr

2. i¢ Hat: 6253

Siif



mailto:seyda.ozturk@gop.edu.tr
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OGRETIM ELEMANLARI

Dog. Dr. Esma Nur GECER

esma.gecer@gop.edu.tr

I¢ Hat:

Calisma Alanlart: Gida Teknolojisi, Meyve Sebze Teknolojisi, Et Teknolojisi

Dr.Ogr. Uyesi Seyda OZTURK
seyda.ozturk@gop.edu.tr

Ic Hat: 6288

Calisma Alanlari: Mikrobiyoloji, Gida Ambalajlama

Ogr.Gor. Yasemen OZTURKEN

yasemen.ozturken @gop.edu.tr

I¢ Hat:6253

Calisma Alanlar1: Siit Teknolojisi, Tahil Teknolojisi
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mailto:seyda.ozturk@gop.edu.tr
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Gida teknolojisi alanindaki temel bilimsel ve kanuni ilkeler, gida uygulama prosesleri ve
uygulamalar1 hakkinda kapsamli bilgi sahibidir.

Gida giivenligi, kalite yonetimi, hijyen, sanitasyon, is saghig1 ve giivenligi ile ¢cevre koruma
konularinda bilgi sahibi olup bunlar1 uygulama yetenegine sahiptir.

Gida maddelerinin besleyici 6zelliklerini, sagliga etkilerini iizerine bilgi sahibidir.

Gida teknolojisi alanindaki giincel bilimsel ve teknolojik gelismeleri takip eder ve bunlar1 etkin
bir sekilde mesleki uygulamalarina entegre eder.

Gida teknolojisine yonelik laboratuvar ekipmanlari, yazilimlar ve analiz ydntemlerini
profesyonelce kullanir.

Mesleki sorunlara analitik ve elestirel bir yaklagim sergiler; yenilik¢i, siirdiiriilebilir ve
uygulanabilir ¢ézlimler gelistirme becerisine sahiptir.

Yeni iirtin gelistirme, siire¢ tasarimi ve inovasyon odakli projelerde aktif olarak rol alir.
Edindigi bilgi ve becerileri, yazili ve sozlii iletisim kanallariyla etkili ve anlasilir bir sekilde ifade
eder; teknik rapor yazma ve sunum yapma yetkinligine sahiptir.

Gida {iretim siireglerinde ortaya cikabilecek karmasik veya beklenmedik sorunlarin ¢éziimiine
yonelik ekip calismasi yapar, liderlik ve sorumluluk alir.

Mesleki etik degerlere, toplumsal ve kiiltiirel sorumluluklara, siirdiiriilebilirlik ilkelerine ve
bilimsel dogrulara baglidir.

Alanyla ilgili literatiirii ve teknolojik gelismeleri bir yabanci dilde takip eder, uluslararasi
diizeyde meslektaslariyla iletisim kurar.

Gida endiistrisinde is gelistirme, kalite kontrol ve {iretim siiregleri yonetiminde etkin bir rol
ustlenir.

Gida sektoriinde girisimcilik, yenilik¢ilik ve kariyer yonetimi konularinda bilinglidir, kendi
mesleki ve kisisel gelisimine yonelik adimlar atar.

Bilgi ve beceriler diizeyinde diisiincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile etkin bigimde
sunabilir, anlasilir bicimde ifade eder, Atatiirk ilkeleri konusunda donanima sahip olur.



GIDA TEKNOLOJiSI PROGRAMI DERSLERI
Gida Teknolojisi Program 1. Sinif Dersleri

1.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Ad1 T+U Zorunlu/Se¢meli AKTS Dersi Veren Ogretim Elemanlar:
ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARTHI

AliT101 | 2+0 Zorunlu 2 Ogr.Gor. Adnan GELMEZ
GT101 MATEMATIK-I 3+0 Zorunlu 4 Opr.Gor. Eftal SALMAN
GT103 GENEL KIMYA 2+0 Zorunlu 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT105 GENEL MIiKROBIYOLOJI 2+2 Zorunlu 5 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT107 GIDALARDA TEMEL ISLEMLER-I 2+1 Zorunlu 5 Ogr.Gor. Yasemen OZTURKEN
GT109 OZEL GIDALAR TEKNOLOJISI 4+0 Zorunlu 5 Ogr.Gor. Yasemen OZTURKEN
GT111 ILETISIM 2+0 Zorunlu 2 Ogr.Gor. Yasemen OZTURKEN
TD101 TURK DILI I 2+0 Zorunlu 2 Dr.Ogr.Uyesi ilhan YILDIZ
SEC101 SECMELI YABANCI DiL DERSLER] 2+0 Segmeli 2
Toplam AKTS 30

Secmeli Dersler
ALM101 ALMANCA | 2+0 Secmeli 2
FRA101 FRANSIZCA | 2+0 Secmeli 2
ING101 INGILIZCE I 2+0 Secmeli 2 Ogr.Gor. Elif DEMIRCAL

2.Yariy1l Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi T+U Zorunlu/Se¢meli AKTS Dersi Veren Ogretim Elemanlari
ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI

AliT102 I 2+0 Zorunlu 2 Ogr.Gor. Adnan GELMEZ
GT104 MATEMATIK-1I 3+0 Zorunlu 3 Ogr.Gor. Eftal SALMAN

GT106 GIDA KATKI MADDELERT 2+1 Zorunlu 4 0Opr.Gor. Yasemen OZTURKEN
GT108 HIJTYEN VE SANITASYON 2+1 Zorunlu 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT110 MESLEK ETIGI 2+0 Zorunlu 2 Ogr. Gor Dr. Rahmi SEYHOGLU
GT112 GIDA KIMYASI 2+1 Zorunlu 4 Ogr.Gor. Yasemen OZTURKEN
GT114 GIDALARDA TEMEL iSLEMLER-II 2+1 Zorunlu 4 Ogr.Gor. Yasemen OZTURKEN
KRY102 KARIYER PLALAMA 1+0 Zorunlu 2 Opr. Gor.Okan ARSLAN

TD102 TURK DILI 1T 2+0 Zorunlu 2 Dr.Ogr.Uyesi ilhan YILDIZ
SEC102 SECMELI YABANCI DiL DERSLER] 2+0 Zorunlu 2

Toplam AKTS 30

Secmeli Dersler

ALM102 ALMANCA II 2+0 Segmeli 2
FRA102 FRANSIZCA 11 2+0 Segmeli 2
ING102 INGILIZCE 11 2+0 Secmeli 2 Ogr.Gor. Elif DEMIRCAL



Gida Teknolojisi Programi 2. Simif Dersleri

3.Yariy1l Ders Plani

Ders Kodu Ders Ad1 T+U Zorunlu/Segmeli ~ AKTS Dersi Veren Ogretim Elemanlari

GT201 GIDA MIKROBIYOLOJISI Zorunlu 3 Dr.0gr.Uyesi Seyda OZTURK
GT203 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJiSi-l ~ 2+1 Zorunlu 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT205 TAHIL TEKNOLOJISI-I 2+1 Zorunlu 4 Ogr.Gor. Yasemen OZTURKEN
GT207 ET TEKNOLOJISI-I 2+1 Zorunlu 4 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT209 MESLEKI COZUMLEME-I 2+2 Zorunlu 4 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
SEC201 SECMELI DERSLER

GT211 SUT TEKNOLOJiSI-I 2+1 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT213 BESLENME-I 3+0 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT215 TOPLAM KALITE YONETIMI 2+0 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT217 MESLEKI YABANCI DiL-| 2+0 Secmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT219 LABORATUAR TEKNIKLERI-I 1+1 Secmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT221 FERMANTASYON TEKNOLOJiSI 2+1 Segmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT223 GIDA ANALIZLERI 1+1 Secmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT225 GIDA ZARARLILARI 1+1 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT227 GIDA MUHAFAZA TEKNIKLERT 2+0 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT229 ICECEK TEKNOLOJISi 2+1 Secmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT231 HAZIR GIDA TEKNOLOJISI 2+1 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN

Toplam AKTS 30

4.Yariyil Ders Plam

Ders Kodu Ders Adi T+U Zorunlu/Segmeli AKTS Dersi Veren Ogretim Elemanlari

GT202 YAG TEKNOLOJISI Zorunlu 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT204 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISi-Il  2+1 Zorunlu 3 Dr.0gr.Uyesi Seyda OZTURK
GT206 TAHIL TEKNOLOJISI-I1 2+1 Zorunlu 4 Ogr.Gor. Yasemen OZTURKEN
GT208 ET TEKNOLOJISI-II 2+1 Zorunlu 4 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT210 MESLEKI COZUMLEME 11 2+2 Zorunlu 4 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
SEC202 SECMELIi DERSLER

GT212 SUT TEKNOLOJISI-II 2+0 Segmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT214 BESLENME-II 3+0 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT216 g VT FONKESIYONEL 2+1 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT218 MESLEKI YABANCI DIL-II 2+0 Secmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT220 LABORATUVAR TEKNIKLERI-1I 1+1 Secmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT222 CEVRE KORUMA 2+0 Secmeli 3 Ogr. Gor.Dr. Rahmi SEYHOGLU
GT224 URUN GELISTIRME VE TASARIM 2+1 Secmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT226 TIBBI VE AROMATIK BITKILER 2+0 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN
GT228 GIDA AMBALAJLAMA 1+1 Secmeli 3 Dr.Ogr.Uyesi Seyda OZTURK
GT230 GIDA GUVENLIGI 1+1 Secmeli 3 Dr.0gr.Uyesi Seyda OZTURK
GT232 GIDA ENDUSTRISI MAKINELERI 2+1 Secmeli 3 Ogr.Gor.Yasemen OZTURKEN



DERSLER VE PROGRAM YETERLILIKLERI ILISKISI

2.Yariyill
Ders Kodu Ders Adi Zorunlu/Segmeli Grup Kodu PL P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11l P12 PI3 PL
AliT102 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI 11 Zorunlu [ I I I A T S I - - s
GT104 MATEMATIK-TT Zorunlu 11222113 2 1 3 1 - -
GT106 GIDA KATKI MADDELERI Zorunlu 5 5 4 4 - - - - - - - 4 - -
GT108 HLYEN VE SANITASYON Zorunlu e - S -
GT110 MESLEK ETIGI Zorunlu 3 3 13 2 4 233 5 2 2 2 13
GT112 GIDA KIMYASI Zorunlu 5 5 4 5 - - - - - - - 5 - -
GT114 GIDALARDA TEMEL {SLEMLER-II Zorunlu 5 5 - 4 - - |||~ - 5 - -
KRY102 KARIYER PLANLAMA Zorunlu - -5 - - - -8 - 8 . - .
TD102 TURK DILI 1T Zorunlu - -1 - - - - -5 - 1 1 - -
[G] SEC102 SECMELI YABANCI DiL DERSLERL Segmeli
ALM102 ALMANCA 11 Segmeli SEC102 i - - - 23 - 21 - - 5 - -
FRAL02 FRANSIZCA I Segmeli SEC102 Tt - - - 23 - 21 - - 5 - -
iNG102 INGILIZCE 1T Segmeli SEC102 B N - S -

4.Yarlill
4.Yanryil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi Zorunlu/Segmeli Grup Kodu PL P2 P3 P4 PS P6 P7 P8 P9 P10 PI1 P12 P13 P14
GT202 YAG TEKNOLOJISI Zorunlu 5 - 3 - - - - - - - . - - .
GT204 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI-II Zorunlu 5 - - 4 4 - - - - - - - - -
GT206 TAHIL TEKNOLOJISI-IT Zorunlu 5 5 - 4/4|-|- - - - - 5 - -
GT208 ET TEKNOLOJISI-IT Zorunlu 5 - - 5 3| -|- - - - - - - -
GT210 MESLEKI COZUMLEME 11 Zorunlu - - - 5 - 5 - - - - - 5 - -
[G] SEG202 SEGMEL{ DERSLER Segmeli
GT212 SUT TEKNOLOJISI-II Segmeli SEC202 5 5 - 5 - - - - - - - 4 - -
GT214 BESLENME-IT Segmeli SEG202 5| -8 -|-|-|-|-1-]-1- - - -
GT216 YORESEL VE FONKSIYONEL GIDALAR Segmeli SEC202 5 4 3 1555 21 5 3 4 - -
GT218 MESLEKI YABANCI DIL II Segmeli SEG202 1111 112 3 3 4 5 2 5 3
GT220 LABORATUVAR TEKNIKLERI-IT Segmeli SEC202 44| -|-|5|[-|=-|-]-] - A
GT222 GEVRE KORUMA Segmeli SEC202 sl -]-]-1-1-] - . B -] -



DERS PROGRAMLARI
Birinci Simf Bahar Dénemi Ders Programi
(IKINCI YARIYIL)

1. Hafta

Pazartesi Sal Carsamba Persembe Cuma

0o.15 /™

09:30
10:15

10:30
11:15

11:30
12:15

13:15
14:00
14:15
15:00
15:15
16:00

16:15
17:00

Birinci smif, birinci yartyil doneminin ilk haftasi uyum haftasi olarak yiiriitiilmektedir. Uyum
haftas1 boyunca 6grencilerin uyum siireci, asagidaki basliklar veya belirlenen baska konular
cergevesinde desteklenmelidir;

e Universitenin yerlesim planinin tanitimi

e Kiitiiphane, Yemekhane, Sosyal Tesisler vb. hizmet binalarina ziyaret ve bu hizmetlerden
yararlanabilmek igin ayrintili bilgilendirme

e Ogrenim goriilen yiiksekokul binasinin tanitilmasi

e Ogrenim goriilen programin tanitimi

e Ogrenci kuliiplerine iliskin bilgilendirme

e Yatay gecislerle ilgili bilgilendirme

e Uzaktan egitim ile verilen dersler ile ilgili bilgilendirme

10



Birinci Sinif Bahar Donemi Ders Program
(IKINCI YARIYIL)

2-14 Hafta
Pazartesi Sal Carsamba Persembe Cuma
08:30
09:15
09:30 Gidalarda . ) . . . 0
10-15 | Temel isl- Il Gida Katki Maddeleri | Hijyen ve Sanitasyon Matematik-11
10:30 Gidalarda . ) . . . -
1115 | Temel isl- Ii Gida Katki Maddeleri | Hijyen ve Sanitasyon Matematik-11
11:30 Gidalar. Gida Katki Maddeleri- . . .
12:15 | Tem.isl-1l Uy Uyg Hijyen ve Sanitasyon Matematik-I1
Ataturk
13:15 flkeleri ve e ; - P
14:00 inkilap T Gida Kimyast Turk Dili-Il Ingilizce — 11
14:15 Atatiirk
: Ilkeleri ve Gida Kimyast Turk Dili-Il Ingilizce — 11
15:00 ;
Inkilap T
15:15 1ok FEi5 e
16:00 Meslek Etigi Gida Kimyasi1-Uyg
16:15 1ok FEi5 .
17-00 Meslek Etigi Kariyer Planlama
ikinci Smif Bahar Dénemi Ders Programi
(DORDUNCU YARIYIL)
1-14 Hafta
Pazartesi Sah Carsamba Persembe Cuma
08:30
09:15
09:30 . .
1015 St Teknolojisi — 11
ﬂig Gevre Koruma St Teknolojisi — 11 Laboratuvar Tekn.-I1
11:30 | Cevre Koruma Sut Teknolojisi — 11 Laboratuvar Tekn.-I1-
12:15 Uyg. Uyg
13:15 Tahil Beslenme-I1 Meyve ve Seb. Tek.-
14:00 Teknolojisi - 11 y I ' ' Et Teknolojisi-II Mesleki Cozumleme 11
14:15 Tahil Beslenme-II Meyve ve Seb. Tek.- - C
15:00 | Teknolojisi - 11 I Et Teknolojisi-II Mesleki Cozumleme 11
15:15 Tahl.]. . Beslenme-II Meyve ve Seb. Tek.- | Et Teknolojisi-II Mesleki Coztimleme 11-
16:00 Teknolojisi — nu U U
: I Uyg Y9 yg. Y9
16:15 Mesleki Coztimleme 11-
17:00 Uyg
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GIDA TEKNOLOJIiSi PROGRAMI DERS PLANLARI
1. Smmf Bahar Donemi Ders Planlar

AIIT102 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi-II

Ogretim Uyesi Ogr. Gor. Adnan GELMEZ
Oda Numarasi 4003

E-posta adnan.gelmez@gop.edu.tr
Ders Zamani Pazartesi, 13:15, 14:15
Derslik Uzaktan Egitim

Tiirkiye Cumhuriyeti devletinin kurulus sartlarinin ve dzelliklerinin anlagilabilmesi igin;
Tiirk milletini Kurtulus Savasi yapmak durumunda birakan sartlarla, Kurtulug Savasinin
Dersin Amaci hangi sartlarda ve hangi ilkeler ¢ergcevesinde gergeklestigini ve devletin hangi esaslar
tizerine kuruldugunu kavratmak; boylece devletin kurulus felsefesini bilen, devletinin ve
milletinin temel degerlerine saygili bireyler yetistirmek.

Dersin Tanitimi ve Tanisma

Milli Micadele

TBMM ’ye karsi ¢ikan ayaklanmalari bilir.

TBMM’ye kars1 ¢ikan ayaklanmalarin Milli Miicadele tizerindeki etkilerini
degerlendirebilir.

Sevr Antlagmasi ile emperyalist gii¢clerin Anadolu iizerindeki emellerini
degerlendirebilir.

Tiirk Milleti’nin Sevr Antlagsmasi’na verdigi tepkileri degerlendirebilir.

Milli Miicadele’de Dogu Cephesi’nde yasanan askeri ve siyasi gelismeleri kavrar.

Milli Miicadele’de ilk askeri ve siyasi zaferin kime kars1 kazanildigini bilir.

Milli Miicadele’de Giiney Cephesi’nde yasanan askeri ve siyasi gelismeleri kavrar.

Kuva-y1 Milliye birliklerinin faaliyetlerini ve diizenli ordunun kurulma strecini bilir.

Milli Miicadele’de Bati Cephesi’nde yasanan askeri ve siyasi gelismeleri kavrar.

Milli Miicadele’de Dogu, Giiney ve Bat1 Cepheleri’nde elde edilen basarilar1 ve bu
basarilarin Tiirk Milleti a¢isindan 6nemini agiklayabilir.

Milli Micadele

Mudanya Ateskes Antlagsmasi’nin Milli Miicadele’deki yeri ve 6nemini kavrar.

Milli Miicadele’nin askeri safhasinin Mudanya Ateskes Antlagmasi ile bittigini bilir.

Lozan Antlagmasi’nin Tiirk Milleti’ne sagladig1 kazanimlari analiz eder.

Tiirk Milleti’nin bagimsizligini sinirlayan kapitiilasyon, azinlik haklari, dig borglar gibi
unsurlardan Milli Miicadele’de kazanilan askeri basarilar ve Lozan Antlagsmasi ile
verilen siyasi miicadeleler ile kazanildigini kavrar.

Tirkiye’ nin uluslararasi platformda tam bagimsiz bir gii¢ olarak taninmasi siirecini
degerlendirebilir.

Tarihsel siirecte ve giiniimiizde Lozan Antlagsmasi’nin Tiirk Milleti i¢cin 6nemini
aciklayabilir.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Kurulusu

Tiirkiye’de saltanat ve halifeligin kaldirilma siireglerini degerlendirebilir.

“Cumbhuriyet” kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Atatiirk’tin Cumhuriyetgilik ilkesini ve dayandig temel esaslar1 kavrar.

Atatiirk¢ii Diigiince Sistemi i¢inde Cumhuriyetgilik ilkesinin yerini ve 6nemini
aciklayabilir.

Atatilirk donemi Tiirk demokratiklesme siirecinin ilk agamalarini degerlendirebilir.

Cumhuriyetin Demokratiklesmesi

Halk Firkast’nin, Terakkiperver Cumhuriyet Firkasi’nin, Serbest Cumhuriyet
Firkasi’nin ve Demokrat Parti’nin kurulugunu, benimsedigi temel ilkeleri ve bu
partilerin Turk siyasi tarihi icindeki yeri ve dnemini bilir.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin kurulusundan sonraki siiregte yasanan siyasi gelismeleri
degerlendirebilir.
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Tirkiye Cumhuriyeti’nin kurulus yillarindaki demokratiklesme yolunda atilan adimlari
analiz edebilir.

Tiirkiye’de ¢ok partili siyasi hayata gecis siirecini degerlendirebilir.

Demokratik bir sistem icin siyasi partilerin ve ¢cok partili yagamin gerekliligini kavrar.

Atatlirk’iin Halkgilik ilkesini ve dnemini agiklayabilir.

Atatlirk’iin Halkgilik ilkesinin dayandigi temel esaslar bilir.

Halkeilik ilkesinin milli egemenligin ve esitligin temel dayanagi oldugunu bilir.

Cumhuriyet’in Laiklesmesi

Laiklik kavraminin ne almama geldigini bilir.

Atatlirk’lin Laiklik ilkesi ve dnemini aciklayabilir.

Tiirkiye nin siyasi, hukuk ve egitim alanlarindaki laiklesme siirecini degerlendirebilir.

Hukuksal alanda yapilan inkilaplarin gerekgelerini bilir.

Hukuk alaninda yapilan inkilaplarin dayandig: esaslar bilir.

Tirk Medeni Kanunu ile Tiirk aile yapisinda ve kadinin toplumsal statiisiinde meydana
gelen degisiklikleri degerlendirebilir.

Milliyetcilik ilkesi

Milliyetgilik kavraminin ne anlama geldigini tanimlayabilir.

Milliyetgilik kavraminin nasil ortaya ¢iktigini ve diinya iizerindeki etkilerini
aciklayabilir.

Tiirk milliyetciginin gelisim sathalarini degerlendirebilir.

Atatlirk’iin Milliyetgilik ilkesini ve dayandigi temel esaslar1 aciklayabilir.

Milli tarih ve dil bilincinin yeri ve énemini bilir.

Milliyetgilik ilkesi dogrultusunda yapilan inkilap hareketlerini bilir.

Devletcilik Ilkesi

Ekonomi alaninda meydana gelen gelismeleri kavrar.

Tam bagimsiz ve milli bir ekonomi diizeni kurmak i¢in izmir iktisat Kongresi’nde alinan
kararlar1 degerlendirebilir.

Tam bagimsiz bir ekonominin bir millet i¢in ne kadar 6nemli oldugunu kavrar.

1929 Diinya Ekonomik Bunalimi’nin Tiirkiye iizerine etkilerini degerlendirebilir.

Atatilirk’lin Devletgilik ilkesinin ne anlama geldigini ve 6nemi agiklayabilir.

Devletgilik ilkesinin Tiirkiye’nin o giinkii ihtiyaglarindan dogmus oldugunu ve
diinyadaki diger ekonomik sistemlerden farkli yonlerini bilir.

ARA SINAV

Inkildplara Tepkiler

Cumhuriyet’in ilk yillarinda Tiirkiye Cumhuriyeti’ne yonelik tehditleri analiz edebilir.

Mustafa Kemal’e suikast girigsimini analiz edebilir.

Seyh Sait ve Menemen Olaylarini amaglarini degerlendirebilir.

Tiirk Tarihinin Anayasalari ve Ozellikleri

“Anayasa” kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Diinyada anayasa kavraminin ilk ve ne sekilde ortaya ¢iktigini ve diinyadaki anayasal
gelismelerin Osmanli Devleti {izerindeki etkilerini degerlendirebilir.

Osmanli Devleti’nde yasanan anayasal gelismeleri, 1876 Anayasasi ve dzelliklerini,
1909 yili degisikliklerini siyasi ve kisisel hak ve 6zgiirliikler agisindan
degerlendirebilir.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin 1921, 1924, 1961, 1982 Anayasas1 olmak tizere dort anayasal
stire¢ yasadigini bilir.

1921, 1924, 1961, 1982 Anayasalari’nin uygulanmasini hazirlayan siyasi stireglerde
yasanan olaylari, bu anayasalarin temel 6zelliklerini ve uygulanmasindan dogan
toplumsal ve siyasi sonuglar1 degerlendirebilir.

Tiirkiye’de kisisel hak ve 6zgiirliikler konusunda yaganan gelismeleri degerlendirebilir.

Egitim Inkilib

Egitim alaninda yapilan inkilaplarin gerekgelerini bilir.

Atatiirk’{in milli ve ¢cagdas egitime verdigi 6nemi kavrar.

Egitim ve kiiltiir alaninda yapilan gelismeleri kavrar.

Tevhid-i Tedrisat Kanunu, Harf Inkilabi, Millet Mektepleri’nin yeni bir egitim sistemi
kurulmasi igindeki yeri ve dnemini degerlendirebilir.

Koy Enstitiileri’nin kurulus amacini, isleyis bigimini ve Tiirk egitim sistemi i¢cindeki
yeri ve dnemini degerlendirebilir.
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Yiiksekogretim alaninda yapilan yeni diizenlemeler ve Universite Reformu konusunda
atilan ilk adimlar1 degerlendirebilir.

Toplumsal Alanda Yapinla Inkiliplar

Toplumsal alanda yapilan inkilaplar1 ve meydana gelen gelismeleri kavrar.

Sapka ve kiyafet alaninda yapilan diizenlemelerin nedenini bilir.

Soyadi1 Kanunu ile esit ve ayricaliksiz bir toplum olugturmanin amaglandigin bilir.

Soyadi1 Kanunu ile Halke1lik ilkesini iligkilendirebilir.

Milletleraras1 Takvim, Olgii, Saat ve Rakam sistemine gecis ile uluslararasi iliskilerde
dogacak aksakliklarin giderilmesinin amaglandigini kavrar.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Dis Politikas1

Atatlirk donemi Tiirk dis politikasinin temel ilkelerini ve amaglarini agiklayabilir.

Atatlirk donemi dis politikasini tam bagimsizlik, akilcilik, milli menfaatleri esas alma
ilkeleri 6zelinde degerlendirebilir.

Lozan Antlagmasi’n1 Atatiirk donemi Tiirk dis politikasi ilkeleri ile iligkilendirebilir.

Musul Meselesi’nin o giinkii ve giiniimiizde Tiirk Milleti i¢in arz ettigi 6nemi kavrar.

Montrdé Bogazlar Sozlesmesi, Balkan ve Sadabat Pakt1 ve Tiirkiye’nin Milletler
Cemiyeti’ne girisi gibi dis politikada yasanan gelismeleri Atatlirk’{in dis politika
ilkeleri ¢ercevesinde degerlendirebilir.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Dis Politikas1

Atatlirk donemi sonrasi Tiirk dig politikasinin temel ilkelerini ve amaglarini
aciklayabilir.

Ikinci Diinya Savasi’ndaki gelismeleri ve bu savasin sonuglarinin Tiirkiye’ye etkilerini
analiz edebilir.

Ikinci Diinya Savasi’nda takip edilen Tiirk dis politikasim Tiirkiye’nin milli
menfaatleri noktasinda degerlendirebilir.

Tiirkiye nin Batili iilkelerle iligkilerini ve onlarin siyasi ve askeri kurumlari iginde yer
alma miicadelesini anlar ve bu alanda yaganan problemleri kavrar.

Tiirkiye nin milli davalarindan biri olarak, Kibris’ta meydana gelen geligsmeleri anlar
ve bunun Tarkiye i¢in énemini bilir.

Hafta-Tarih Ders Konular: flgili Program Yeterligi
1 2-6 Subat 2026 Dersin Tanitimi ve Tanigsma PY8-PY10-PY14
2 9-13 Subat 2026 Milli Mucadele PY8-PY10-PY14
3 16-20 Subat 2026 Milli Micadele PY8-PY10-PY14
4 23-27 Subat 2026 Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Kurulusu PYS8-PY10-PY14
5 2-6 Mart 2026 Cumbhuriyetin Demokratiklesmesi PY8-PY10-PY14
6 9-13 Mart 2026 Cumbhuriyet’in Laiklegmesi PY8-PY10-PY14
7 23-27 Mart 2026 Milliyetgilik Ilkesi PY8-PY10-PY14
8 30 Mart 3 Nisan Devletgilik ilkesi PY8-PY10-PY14
2026

9 4-12 Nisan 2026 ARA SINAV %40

10 | 13-17 Nisan 2026 Inkilaplara Tepkiler PY8-PY10-PY14
11 20-24 Nisan 2026 Tiirk Tarihinin Anayasalar1 ve Ozellikleri PY8-PY10-PY14
12 | 27 Nisan-1 Mayis Egitim Inkilabi PY8-PY10-PY14

2026

13 4 -8 Mayis 2026 Toplumsal Alanda Yapinla inkilaplar PY8-PY10-PY14
14 11-15 Mayis 2026 Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Dis Politikasi PY8-PY10-PY14
15 18-23 Mayis 2026 Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Dis Politikas1 PY8-PY10-PY14
2-12 Haziran 2026 Dénem sonu siavi %60
17-25 Haziran 2026 | Biitiinleme siavi %60
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli
bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya
Degerlendirme katkis1 % 40 dénem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 {izerinden 60°tir.
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Ornek Sorular

1- “Osmanli Devleti’nde 6zellikle 1789 Fransiz Ihtilali’ndan sonra sorun olmaya
baslayan azinliklar meselesi devletin yikilisina kadar stirmiistiir.”

Lozan Barigi’nda azinlik sorunu nasil bir ¢éziime kavusturulmustur?

a-Azmliklar her tiirli faaliyetlerinde serbesttirler

b-Azinliklarin biitiin ayricaliklar1 kaldirilmigtir

c-Azmliklar Birlesmis Milletlerin korumacilig altindadir

d-Azinliklar insan haklar1 komisyonunca himaye edilirler

e-Azinliklar milli esaslara gore iilke degistirebilirler

2- Tlrkiye'de;
I. Tanik olmada kadin ve erkegin esit olmasi
1. Miras islemlerinin yeniden diizenlenmesi
III. Kadinlarin se¢me ve se¢ilme hakkini saglayan ortamin olusmasi
gibi gelismeler, agsagidakilerden hangisinin sonuglar1 arasindadir?
a-Kabotaj Kanunu'nun
b-Takrir-i Sikun Kanunu'nun
c-Tevhid-i Tedrisat Kanunu'nun
d-Sapka Kanunu'nun
e-Turk Medeni Kanunu'nun

3- L.LEgitimde ikilige son vermek
IL.Egitimde ¢agdaslasmak

II.Egitimde laikligi saglamak
Yukaridaki amaglar1 gergeklestirmeye yonelik en onemli ilk inkildp, asagidakilerden
hangisidir?
a-Ser’iye ve Evkaf Vekaleti’nin kaldirilmasi
b-Ko6y Enstitiilerinin a¢ilmasi
c-Tekke ve Zaviyelerin kapatilmasi
d-Tevhid-i Tedrisat Kanunu’nun kabul edilmesi
e-Universitelerin acilmasi

4-1924 Anayasasinda “Tiirkiye halkina .... farki gdzetmeksizin vatandaslik itibariyle
Tiirk denir” ifadesi yer almaktadir. Bu tanima gore asagidaki seceneklerde verilen hangi
farklarin gozetilmemesi esas alinmistir?

a- Din ve dil b- Dil, din, rk  ¢- Din ve irk d- Dil ve irk e- Dil ve tarih
5-Tiirkiye, Bogazlar iizerindeki tam hakimiyetini hangi antlasma sonucu kazanmigtir?
a-Montr0 Antlagmasi b-Lozan Antlagmasi c-Sevr Antlagmasi

d-Londra Antlasmasi e-Mudanya Antlagsmasi

Cevap Anahtari

1-b, 2-e, 3-d, 4-c, b5-a

Kaynak Kitap

ORK . . . L
iLKngRiC:AiLl:gLAP TARIHI Sabri Zengin, Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap

Tarihi, Taghan Kitap, Tokat 2016.
Sorumlu Olunan Sayfalar: Kitabin 154.
sayfasindan sonuna kadar.

Sabri ZENGIN

=W 4

Yardimcer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1- Kemal Atattirk, Nutuk I-111, istanbul 1993.
2- YOK-Komisyon, Atatiirk Ilkeleri ve Inkildp Tarihi, Ankara 1989.
Komisyon, Turkiye Cumhuriyeti Tarihi I-1I, AAM, yay., Ankara 2002.
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GT104 Matematik-11

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Eftal SALMAN

Oda Numarasi

6263

Ofis Saatleri

Cuma 8:30-9:15, 13:15-14:00 Pazartesi, Sal1 8:30-9:15

E-posta

eftal.salman@gqop.edu.tr

Ders Zamam

Persembe, 9:30, 10:30, 11:30

Derslik

D3

Dersin Amaci

Ogrenciye meslegi ile alakali matematigin bilgi ve becerilerini meslege uygulama becerisi
kazanilir

Konu ve ilgili kazamim

Dersin Tanitimi

Kumeler

Evrensel kiime bog kiime kavramlar1 dgretilir.

Kiimlerde kesigim birlegsim iglemleri 6grenilir.

Alt kiime 6zalt kiime kavramlari 6grenilir.

Fonksiyon

Fonksiyon ¢esitlerini 6grenir.

Fonksiyonlarda dort islemi 6grenir.

Fonksiyon

Fonksiyonun tersini bulur.

Bilesik fonksiyonu tanimlar iizerinde iglem yapabilir.

Fonksiyon grafiklerinde 6teleme yansitma germe biizme iglemleri yapabilir.

Fonksiyon grafikleri

Parabol grafigi ¢izebilir.

Ozel taniml fonksiyonlarin grafigini gizebilir.

Karmasik sayilar

Koordinat sisteminde karmasik sayilari gosterebilir.

Karmagik sayilarda eslenik bulabilir.

Karmagik sayilarda dort islem yapabilir.

Trigonometri

Birim ¢emberde trigonometrik oranlari bilir.

Trigonometrik fonksiyonlar ile islem yapabilir.

Geometride trigonometrik fonksiyonlari kullanabilir.

Trigonometri

Yarim ag1 formiillerini kullanabilir.

Trigonometri ile ilgili uygulama problemleri ¢dzebilir.

ARA SINAV

Matriksler

Matris gesitlerini bilirler.

Bir matrisin transpozunu(devrigini) alabilirler.

Matrislerde toplama ¢ikarma ve iglemi yapabilirler.

Matrislerin kuvvetlerini hesaplayabilirler

Matriksler

Sarrus kuralin1 kullanabilirler.

Minor kofaktor kavramlarini bilirler ve uygulayabilirler

Ek Matris hesaplayabilirler.

Bir matrisin tersini bulabilirler.

Limit ve Sureklilik

Limit iizerinde islem yapabilir.

Ozel taniml fonksiyonlarda limit uygulayabilir.

Limitte Belirsizlik problemlerini ¢ozebilir.

Limitle alakali uygulama problemlerini ¢6zebilir.

Turev

Tiirev alma kurallarini bilir.
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Carpim veya boliim seklindeki fonksiyonlarin tiirevini alabilir.

Ozel tanimh fonksiyonlarin tiirevini alabilir.

Tlrev.

Artan-Azalan fonksiyonlar: yorumlayabilir.

Maksimum- Minimum problemleri ¢ézebilir.

Tiirev ile alakali uygulama problemleri ¢6zebilir.

Genel tekrar

Hafta-Tarih

1 2-6 Subat 2026 Dersin tanitimi PY5
2 |9-13 Subat 2026 Kumeler PY5
3 |16-20 Subat 2026 Fonksiyon PY5
4 |23-27 Subat 2026 Fonksiyon PY5
5 |2-6 Mart 2026 Fonksiyon Grafikleri PY5
6 |9-13 Mart 2026 Karmagik Sayilar PY5
7 |23-27 Mart 2026 Trigonometri PY5
8 |30 Mart 3 Nisan 2026 Trigonometri PY5
9  |4-12 Nisan 2026 Ara Smav %40
10 |13-17 Nisan 2026 Matrisler PY5
11 |20-24 Nisan 2026 Matrisler PY5
12 |27 Nisan-1 May1s 2026  |Limit ve Sireklilik PY5
13 |4 -8 May1s 2026 Tirev PY5
14 |11-15 Mayis 2026 Tirev PY5
15 |18-23 Mayis 2026 Genel Tekrar PY5

2-12 Haziran 2026 Final Sinavi %60

17-25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinavi %60

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas alinarak

Degerlendirme hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin

ortalamaya katkist % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1. A={a,b,c,d, e} kiimesinin en ¢ok 2 elemanh kac alt kiimesi vardir.

2. Asagida verilen grafiklerden hangisi fonksiyon grafigidir?

A i =3 e
T
H_H“H._ ", ra
r S o =
o F- 15, a Bl
-~
s | e
) ' ) W
L - T +1
— =G = 1 =
T L | ——
T =
E) - W \\“‘“ﬂ——_ 1
I_-I =
3.
. a-3-2x . : . < . o .
flx) = ——=—  Fonksiyonu sabit fonksiyon olduguna gore a degeri kactir.

44+ 2%

4. Analitik duzlemde orjin merkezli birim ¢emberde —1:—” acrya karsihik gelen

noktanin ordinatimi1 bulunuz.
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5. A= 5 2'. BE= 3 6 matrisleri veriliyor.
4 1] -1 4]

Buna gdre, A.B matrisi asagidakilerden hangisi-

dir?
13 38 15 12
A 141 28] B 14 4}
7 387 M5 2
c D
111 28 N EP: 24}
gy [38 13
" 128 11
n® — 3o+ 1
6| ?_2—

»< 1

olduguna gbre, ifadesinin degeri kactir?

s o [

A) B) C) O D) % E)

Ba

1
2

Cevap Anahtari

116,28, 3- 1, 4 ? 5-A 6-C

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: Prof. Dr. Mustafa BALCI (Editor)
(2016Genel Matematik. Ankara: Palme Yayincilik.
Genel Matematik/D Sorumlu Olunan Bélumler/Sayfalar: 1 ila 150.
- sayfalar arasi

FEED

MUSTAFA BALCI

PALME YATINCILIK

Yardimcr Kaynaklar ve
Okuma Listesi

-Prof. Dr. A. Sinan CEVIK Ogr. Gor. Engizn BOZACI (2016). GENEL
MATEMATIK 1 Ankara: Nobel Akademik Yaymcilik

Sorumlu Olunan Bélumler/Sayfalar: Dahil olan tim konular

-Prof. Dr. Ahmet DERNEK (2017) GENEL MATEMATIK, Ankara , Nobel Akademik
Yayncilik

Sorumlu Olunan Boélumler/Sayfalar: Dahil olan tim konular

GT106 Gida Katki Maddeleri

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Yasemen OZTURKEN

Oda Numarasi

6253

Ofis Saatleri

Pazartesi: 8:30, 16:00; Sali: 8:30, 16:00

E-posta

yasemen.ozturken@gop.edu.tr

Ders Zamanm

Sali, 9:30-12:15

Derslik

D4
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Dersin Amaci

Bu dersin amaci, mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak raf dmriinii uzatan katki
maddelerini incelemek, duyusal 6zellikleri modifiye etmek icin katki maddeleri kullanmak,
beslenme degerini artirmak i¢in katki maddeleri kullanmak ve islem yardimc1 maddeleri
kullanma ile ilgili konularda bilgi ve beceri kazandirilmas: amaglanmaktadir.

Dersin tamitimi, katki maddesi nedir?

Katki maddesinin ne anlama geldigini bilir.

Katki maddeleri ve kaynaklar:

Katki maddesinin ne anlama geldigini bilir.

Katki maddesinin kaynaklarini bilir.

Tasiyic1 katki maddeleri

Tagsiyici katki maddelerinin ne anlama geldigini bilir.

insan saghig ve cevreye zararh katki maddeleri

Insan saglig1 ve gevreye zararh katki maddelerinin neler oldugunu bilir.

Toksik kelimesinin ne anlama geldigini bilir.

Teretojen kelimesinin ne anlama geldigini bilir.

Mutojen kelimesinin ne anlama geldigini bilir.

Katki maddelerinin sosyo-ekonomik zararlarinin neler oldugunu bilir.

Gida etiketleri ne anlama gelir.

Gidanin adi gereklimidir konusunu degerlendirebilir

Gida etiketlerinde bulunmasi gerekli olan bilgileri kavrar.

Gida katkilarimin simiflandirilmasi

Asitlik diizenleyicilerin ne anlama geldigini bilir.

Antimikrobiyal katki maddelerinin etkisini kavrayabilir.

Dokusal yapiy1 diizenleyici katki maddelerinin etkisini kavrar.

Zenginlestirici katki maddelerinin ne anlama geldigini bilir.

Renklendiricilerin etkisini degerlendirebilir.

Lezzet artiricilarin etkisini degerlendirebilir.

Tatlandiricilarin etkisini degerlendirebilir.

Katki maddeleri hakkinda kanuni diizenlemeler

Katki maddeleri hakkinda kanuni diizenlemelerin neler oldugunu bilir.

Gida katki maddeleri icin kurulan uluslararasi kurumlar.

Kodeks Alimentarius ‘un ne anlama geldigini bilir.

FDA’nin ne anlama geldigini bilir.

EEC’nin ne anlama geldigini bilir.

ARA SINAV

Tiirk Gida Kodeksi.

Tiurk Gida Kodeksi’nin anlamini kavrar.

Tiirk Gida Kodeksi’nin uluslararasi kuruluslarla etkilesimini bilir.

Toksikokinetik calismalar.

Toksikokinetik caligmalar hakkinda bilgi sahibi olur.

Toksikokinetik nedir,analamini kavrar.

Toksisite test sonuclarinin insanlara uygulanmasi.

Toksisite test sonuglarinin insanlara uygulanmasinin etkilerini kavrar.

Toksisite test sonuglarinin zararlar1 varmidir bunlan etkisini degerlendirebilir.

ADI nedir.

ADTI’nin ne anlama geldigini bilir.

Grup ADI’nin ne anlama geldigini bilir.

JECFA nedir.

Jecfa’nin ne anlama geldigini bilir.

Katki maddelerinin ¢’E’’ile kodlanmasi.

Katki maddelerinin ‘’E”’ile kodlanmasiminin etkisini degerlendirebilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Progj-'am
Yeterligi

1 |2-6 Subat 2026 Dersin tanitim, Katki maddesi nedir? PY1-PY?2

2 [9-13 Subat 2026 Katki maddeleri ve kaynaklart PY1-PY2-PY3
3 [16-20 Subat 2026 Tasiyici katkit maddeleri PY1-PY2-PY3
4 123-27 Subat 2026 Insan saglig1 ve gevreye zararli katki maddeleri PY1-PY2-PY3
5 [2-6 Mart 2026 Gida etiketleri ne anlama gelir. PY1-PY2-PY3
6 |9-13 Mart 2026 Gida katkilarinin siniflandirilmasi PY1-PY2-PY3
7 |23-27 Mart 2026 Katki maddeleri hakkinda kanuni diizenlemeler PY1-PY2-PY3
8 |30 Mart 3 Nisan 2026 Gida katki maddeleri igin kurulan uluslararasi kurumlar PY1-PY2-PY3
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9 |4-12 Nisan 2026 Ara Smav %40
10 |13-17 Nisan 2026 Tiirk Gida Kodeksi. PY1-PY2-PY3
11 |20-24 Nisan 2026 Toksikokinetik ¢aligmalar. PY1-PY2-PY3
12 |27 Nisan-1 May1s 2026 Toksisite test sonuglarinin insanlara uygulanmasi. PY1-PY2-PY3
13 |4 -8 Mayis 2026 ADI nedir. PY1-PY2-PY3
14 [11-15 Mays 2026 JECFA nedir. PY1-PY2-PY3
15 |18-23 Mayis 2026 Katki maddelerinin ’E’’ile kodlanmasi. PY1-PY2-PY3
2-12 Haziran 2026 Final Smawi %60
17-25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinavi %060

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas alinarak
hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin
ortalamaya katkist % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 tizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1 —Laksatif etki nedir?
a) Sekerin kristallesmesidir.
b)Suludiski.
c)Fenilalaninicerir.
d)Hicbiri
2-Asagidaki hangi gidalarda son tiiketim tarihi aranmaz?
a)Pekmez
b) Yogurt ve peynir
c¢)Mayonez ve Rus salatasi
d)Yemeklik tuz, kristal ve kesme sekerler.
3- —Gidalarin tagtyict ambalajdan figkirtilarak ¢ikarilmasini saglayan maddelere nedir?
a) Ayiricilar.
b)izole ediciler.
¢) Itici gazlar
d) Hepsi

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1-b, 2-d, 3-c

Yazar/Editor: Dogruyol Hasan , Gidalardaki katki maddeleri
GIDALARDAKI ve zararlar1.Nobel yaymcilik

KATKI MADDELER Sorumlu Olunan Boélimler/Sayfalar: 1 ila 9. béliimler aras1 9
VE ZARARLARI bélim

E Aumacah MRl v Mo

. B | bean BOGEIVTH,

—  ALTUG Tomris ve Elmaci Yesim (2009) Gida Katki Maddeleri. Ege
Universitesi,Mihendislik Fakiltesi, Gida Miihendisligi Boliimii. IZMIR

GT108 Hijyen ve Sanitasyon

Ogretim Uyesi

Dr.Ogr. Uyesi Seyda OZTURK

Oda Numarasi

6288

Ofis Saatleri

Carsamba: 8:30, 16:15; Cuma: 8:30, 9:30

E-posta

seyda.ozturk@gop.edu.tr

Ders Zamani

Carsamba, 9:30-12:15

Derslik

D9

Uygulama Alam

Laboratuvar

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilerin hijyen kurallarini ve igletmelerde bu hijyen kurallarinin
nasil uygulanmasi gerektigini kavramalarini saglamaktir

Konu ve ilgili kazanim

Dersin tanitimi
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Uretim oncesi faaliyetlerde gida hijyeni

Gida Endiistrisinin Onemi ve Amaci

Gida Hijyeninin Onemi

Gida Mevzuat1 ve Tlgili Kuruluslar

Ham madde, Yardimci Madde ve Katki Maddeleri

Uretim Oncesi Hijyen ve Sanitasyon Kurallart

Uretim faaliyetlerinde gida hijyeni

Uretim Asamalar1 ve Hijyen/Sanitasyon Iliskisi

Uretim Asamalarinda Hijyeni Saglama Yollari

Uretimde Dikkat Edilmesi Gereken Noktalar

Uretim Sonrast Temizlik

Ambalajlama ve etiketleme ile ilgili sanitasyon kurallari

Gida Ambalajinda Malzemelerden Beklenen Ozellikler

Ambalajlarin Siniflandirilmasi

Ambalajlama Ile Ilgili Kurallar

Ambalajlamada Bulasilara Kars1 Alinan Onlemler

Aseptik Ambalajlama

Kontrollii ve Modifiye Atmosfer Altinda Ambalajlama

Etiket Cesitleri

Etiketleme Ile Ilgili Kurallar

Uretim sonrasi faaliyetlerde gida hijyeni

Depolama ve Depolamanin Gida Hijyenindeki Onemi

Depo Cesitleri

Depolama Kurallari

Depo Islemleri (Kayitlar)

Tagima ve Dagitim Kurallari

Tehlike analizi ve Kritik kontrol noktalari

Gidalardaki Riskler

Tehlike Analizleri ve Kritik Kontrol Noktalar1 (HACCP)

Temizlik Malzemeleri

Temizlik ve Dezenfeksiyon Kavramlari

Temizlikte Kullanilacak Su ve Ozellikleri

Gida Endiistrisinde Kullanilan Deterjanlarin Ozellikleri

Gida Endiistrisinde Kullanilan Dezenfektanlarin Ozellikleri

Gida Endiistrisinde Kullanilan Dezenfektanlar ve Kullanim Amaglari

Istenilen Konsantrasyonda Deterjan ve Dezenfektan Soliisyonlar: Hazirlama

Temizlik Maddelerinin Depolanmasi

Temizlikte Kullanilan Arag Geregler

Genel Tekrar

Genel tekrar yapilarak 6grenci bilgilerini kavrar.

ARA SINAV

Gida isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyon

Temizlik Cesitleri

Dezenfeksiyon Yontemleri

Temizlik ve Dezenfeksiyon Asamalari

Temizlik ve Dezenfeksiyonda Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar

Temizlik Sirasinda Korozyonun Onlenmesi

Temizlik ve Dezenfeksiyon Kontrolleri

Temizlik Formlarinm1 Doldurma

Otomatik temizleme sistemleri

CIP ve COP Sistemi

CIP Sistemini Uygulama Tipleri ve Uygulama Basamaklar1

CIP Sisteminin Avantajlar1 ve Dezavantajlar

CIP Sistemini Olusturan Makine ve Ekipmanlar

Kisisel temizlik kurallar:

Viicut Temizligi

Agiz ve Dig Bakimi

Sa¢ ve Cilt Bakimi
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Viicuttaki Yaralar ve Bakimi

Kiyafet Bakimi

Personel hijyeni

Hijyen ve Sanitasyon ile Ilgili Tanimlar

Soyunma Odalar1 ve Ozellikleri

Personel Dolaplarmin Ozellikleri ve Personel Dolaplarinda Bulunmas1 Gereken Arag
Gerecler

Is Kiyafetleri ve Koruyucu Malzemeler

Is Kiyafetlerini Giymede Dikkat Edilecek Hususlar

Is Kiyafetlerinin Temizlik ve Bakinm

Periyodik saghk kontrolleri ve isletmelerde hijyen

Mikroorganizma ve Insan Iligkisi

Periyodik Saglik Kontrolleri

Isletme giris ve ¢ikislar

Isletmelerde tuvaletler ve el yikama alanlari

Genel tekrar

Genel tekrar yapilarak 6grenci bilgilerini kavrar.

Hafta-Tarih Ders Konulari llgiti P'I:(')gram
Yeterligi

1 |2-6 Subat 2026 Dersin Tanitimi PY2-PY12
2 |9-13 Subat 2026 Uretim 6ncesi faaliyetlerde gida hijyeni PY2-PY12
3 |16-20 Subat 2026 Uretim faaliyetlerinde gida hijyeni PY2- PY12
4 123-27 Subat 2026 Ambalajlama ve etiketleme ile ilgili sanitasyon kurallari PY2- PY12
5 |2-6 Mart 2026 Uretim sonrasi faaliyetlerde gida hijyeni PY2-PY12
6 [9-13 Mart 2026 Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari PY2-PY12
7 |23-27 Mart 2026 Temizlik Malzemeleri PY2-PY12
8 |30 Mart 3 Nisan 2026 Genel Tekrar PY2-PY12
9 |4-12 Nisan 2026 ARA SINAV %40
10 |13-17 Nisan 2026 Gida isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyon PY2-PY12
11 |20-24 Nisan 2026 Otomatik temizleme sistemleri PY2-PY12
12 |27 Nisan-1 May1s 2026 Kisisel temizlik kurallar1 PY2-PY12
13 |4 -8 Mayis 2026 Personel hijyeni PY2- PY12
14 |11-15 Mayis 2026 Periyodik saglik kontrolleri ve isletmelerde hijyen PY2-PY12
15 |18-23 Mayis 2026 Genel tekrar PY2- PY12

2-12 Haziran 2026 Final Siawvi %60

17-25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinav1 %60

Degerlendirme

Bu derste sorular kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigsmalar esas alinarak hazirlanacak
olup, klasik, ¢oktan segmeli, dogru-yanlis ve bosluk doldurma sorular gikabilir. Donem
sonu degerlendirmesi % 40 vize, % 60 final olarak yapilacaktir. Gegme notu 100 iizerinden
60’tir

Ornek Sorular

1.Sinek ve benzeri hagerelerin miicadelesinde uygulanan yontemler nelerdir?
2. Kodeks esas alinarak gida endiistrisinde iiretim asamalarinda hijyeni saglamak i¢in
neler gereklidir.

Cevap Anahtar

1.

Mekanik yontemler: Sicak buharla dezenfeksiyon ya da fosin, metil bromiir, etilen dibromiir,
etilen diklortr, etilen oksit gazlariyla “kontrolii atmosfer” uygulamalaridir.

Kimyasal yontemler: Yukarida adlar verilen ve diger inseksisitlerin (bocek dldiiriiciiler)
aerosol=sprey ve duman seklinde uygulamalaridir.

Elektriksel yontemler: Isletmeye UV lambasi ve elektrokotdrler (yiiksek frekansli RF dalga
ireterek canli sivilarini buharlastiran ve hiicre zarmi pargalayan cihaz) yerlestirilmesi

seklinde uygulanir.

2.

. Iyi bir 6n isleme (yikama, ayiklama, kabuk soyma, pargalama vb.)

. Tyi hazirlanms bir isletme tasarimi, uygun proses ekipmanlarin dizaym ve
. secgimi

. Uygun ambalajlama teknigi ve materyalin se¢imi

. Depolama ve dagitim kosullarinin iyilestirilmesi

. Mikrobiyolojik giivenlik standartlarina uyumun saglanmast

. Soguk muhafazanin ihmal edilmemesi gereklidir.
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Kaynak Kitap

Egitmen ders notu mevuttur. Bunun disinda yararlanabilinecek kaynaklar:

st e s

CIDA TEKNOLOJISE GIDA TEKNOLOJISE
GIDA TEKNOLOTISE

=
LS

GIDA TRETIMINDE HIJYEN 1 ‘CIDA URETIMINDE HIJYEN 2
=Ty Pt

GIDA TEXNOLOJIST
11111

PERSONEL HLIYENT

Yazar/Editor:

1.Milliegitim Bakanlig1/Gida teknolojisi/ Gida iiretiminde hijyen 1/Ankara 2011
2.Milliegitim Bakanlig1/Gida teknolojisi/ Gida iiretiminde hijyen 2/Ankara 2011
3.Milliegitim Bakanlig1/Gida teknolojisi/ Isletmelerde temizlik ve Dezenfeksiyon/
Ankara 2011

4 Milliegitim Bakanlig1/Gida teknolojisi/ Personel hijyeni/ Ankara 2006

Sorumlu Olunan Bélumler/Sayfalar: 1-48/1-63/1-60/1-62

Link: http://www.megepmeb.com/gida-teknolojisi-alani-megep-
modulleri/gida-isletmelerinde-hijyen-ve-sanitasyon-modulleri.html

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

GT110 Meslek Etigi

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Dr. Rahmi Seyhoglu

Oda Numarasi

6282

Ofis Saatleri

Pazartesi:16:15-17:00, Carsamba 16:15-17:00

E-posta

rahmi.seyhoglu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Sal1 15:15, 16:15

Derslik

D11

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere etik ve ahlaki degerleri kavramalarini saglamaktir.

Dersin Tanitimi

Etik ve Ahlak tanim

Etik tanimini bilir.

Ahlak tanimini bilir.

Ahlaki gelisim siirecini kavrar.

Etik kurallarim bilir.

Etik sistemleri

Amaglanan sonug etigini bilir.

Kural etigini bilir

Toplumsal sozlesme etigini bilir

Kisisel etigi kavrar.

Sosyal yasam eigini kavrar.

Etik degerlere uygun davramslarin sonuclari

Etik degerlere uygun davraniglarin sonuglarimi kavrar.

Etik sorgulama

Etik sorgulamayi kavrar.
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Toplumsal yozlasma

Ekonomik yapidan kaynaklanan nedenleri bilir.

Siyasal yapidan kaynaklanan nedenleri bilir.

Toplumsal yozlasma

Biirokratik yapidan kaynaklanan nedenleri bilir.

Toplumsal yapidan kaynaklanan nedenleri bilir.

Tarihsel nedenleri bilir.

Genel tekrar

Genel tekrar yapilarak dgrenci bilgilerini kavrar.

ARA SINAV

Meslek etigi

Meslek etigi kavramini bilir.

Dogruluk ilkesini bilir.

Yasallik ilkesini kavrar.

Yeterlik ilkesini kavrar.

Guvenirlik ilkesini bilir.

Meslege baglilik ilkesini bilir.

Is hayatinda etik ve etik disi konular

Is hayatinda etik ilkeleri bilir.

Yonetimde etik dig1 davraniglari kavrar.

Mesleki yozlasma ve is etiginde uygun davramislarin sonuclari

Mesleki yozlagmayi bilir.

Is etiginde uygun davranislarin sonuglarini kavrar.

Is yerinde etik ortam saglamak

Farkli mesleklerde etik ilkelerini bilir.

Caliganlarin etik profilleribi kavrar.

Etik liderligi bilir

Is yerinde is etigine uygun ortamda cahsmak

Is ahlakina uygun kosullarin ise ve is yerine etkisini bilir.

Is ahlakina uygun kosullarin calisanlara etkisini kavrar.

Genel tekrar

Genel tekrar yapilarak dgrenci bilgilerini kavrar.

Hafta-Tarih Ders Konular Tlgili Prog}’.am
Yeterligi

1 |2-6 Subat 2026 Dersin Tanitimi PY10
2 |9-13 Subat 2026 Etik ve Ahlak tanim PY10
3 |16-20 Subat 2026 Etik sistemleri PY10
4 |23-27 Subat 2026 Etik degerlere uygun davranislarin sonuglari PY10
5 |2-6 Mart 2026 Etik sorgulama PY10
6 [9-13 Mart 2026 Toplumsal yozlagma PY10
7 |23-27 Mart 2026 Toplumsal yozlagma PY10
8 |30 Mart 3 Nisan 2026 Genel tekrar PY10
9 |4-12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |13-17 Nisan 2026 Meslek etigi PY10
11 |20-24 Nisan 2026 Is hayatinda etik ve etik dis1 konular PY10
12 |27 Nisan-1 May1s 2026 Mesleki yozlagsma ve is etiginde uygun davranislarin sonuglari PY10
13 |4 -8 Mayis 2026 Is yerinde etik ortam saglamak PY10
14 |11-15 Mays 2026 Is yerinde is etigine uygun ortamda calismak PY10
15 |18-23 Mayis 2026 Genel tekrar PY10

2-12 Haziran 2026 Final Smaw1 %60

17-25 Haziran 2026 Biitiinleme Siawvi %60

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiirtitiilen tartigmalar esas alinarak

Degerlendirme hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin

ortalamaya katkist % 40 finalinki ise % 60°tir. Gegme notu 100 iizerinden 60 tir.

Ornek Sorular

1.0rtak etik kurallar1 yaziniz.
2.Toplumsal yozlagmanin nedenleri nelerdir?

Cevap Anahtan

1.0Ortak etik kurallar(degerler):
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@ Dogruluk, diiriistliik @ Giivenilir olma @ Sadakat @ Adalet @ Bagkalarina yardim
etme O Baskalarina saygi gosterme @ Vatandaslik sorumluluguna sahip olma @ Yalan
soylememe 3 Baskasinin hakkimi yememe @ Kargisindakinin gii¢ durumundan
yararlanmama @ Acist olanin acisini paylasma @ Dayanisma @ Bireylerin esitliginin
kabul edilmesi @ Kaynaklarin adil dagitilmas1 @ Miilkemmeliyeti arama vb.

2.0 Kamu yapisindan kaynaklanan nedenler @ Ekonomik yapidan kaynaklanan nedenler
@ Siyasal yapidan kaynaklanan nedenler @ Biirokratik yapidan kaynaklanan nedenler @
Toplumsal yapidan kaynaklanana nedenler @ Tarihsel nedenler

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: Milliegitimbakanligy/Ttiim
alanlar/Meslek etigi/Ankara 2006

Sorumlu Olunan Bélumler/Sayfalar: 1-58
Link:

TUMALANLAR

MESLEK ETiGi

https://www.selcuk.edu.tr/dosyalar/files/054003/meslek etigi%20 torun.pdf

Yardimeir Kaynaklar ve
Okuma Listesi

GT112 Gida Kimyasi

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Yasemen OZTURKEN

Oda Numarasi

6253

Ofis Saatleri

Pazartesi: 8:30, 16:00; Sali: 8:30, 16:00

E-posta

yasemen.ozturken@gop.edu.tr

Ders Zamam

Carsamba, 13:15-16:00

Derslik

D4

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, gida kimyasi hakkinda bilgi edinmelerine olanak saglamaktir.

Konu ve ilgili kazanim

Dersin Tanitim ve Gida Bilesenleri -1

Gida kimyasi terimini agiklayabilir.

Gida Bilsenleri-2

Gida kimyasi terimini agiklayabilir.

Su kaynaklarini tanimlayabilir.

Suyun fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklerini agiklayabilir.

Gidalarda bulunan sulari agiklayabilir.

Serbest ve bagli suyu agiklayabilir.

Su aktivitesini agiklayabilir.

Karbonhidratlar-1

Karbonhidratlarin tanimimi ve olusumunu agiklayabilir.

Karbonhidratlarin siniflandirilmasini yapabilir.

Monosakkaritlerin yapisini agiklayabilir.

Monosakkaritlerin fiziksel ve kimyasal dzelliklerini agiklayabilir.

Monosakkaritlerin gida sanayinde kullanimlarini agiklayabilir.

Disakkaritlerin yapisini agiklayabilir.

25



https://www.selcuk.edu.tr/dosyalar/files/054003/meslek_etigi%20_torun.pdf

Disakkaritlerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini agiklayabilir.

Karbonhidratlar-2

Disakkaritlerin gida sanayinde kullanimlarini agiklayabilir.

Polisakkaritlerin yapisini agiklayabilir.

Polisakkaritlerin fiziksel ve kimyasal dzelliklerini agiklayabilir.

Polisakkaritlerin gida sanayinde kullanimlarini agiklayabilir.

Proteinler-1

Aminoasitlerin yapisini ve 6zelliklerini agiklayabilir.

Aminoasitleri siniflandirabilir.

Proteinlerin yapisini agiklayabilir.

Proteinlerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini agiklayabilir.

Proteinleri siniflandirabilir.

Proteinler-2

Proteinlerin islevsel 6zelliklerini agiklayabilir.

Proteinlerin kalitesi ve sindirilebilirligini agiklayabilir.

Besinlerde bulunan proteinleri agiklayabilir.

Bazi yiyeceklerde protein kaybina neden olan pigirme islemlerini agiklayabilir.

Lipitler-1

Lipitlerin yapisini agiklayabilir.

Lipitleri siniflandirabilir.

Yaglar ve yapi taglarini agiklayabilir.

Esterlesme ve yag olusumunu agiklayabilir.

Mumlarin yapisini agiklayabilir.

Lipitler-2

Fosfolipitleri ve fosfatsiz lipitleri agiklayabilir.

Steroitleri ve lipokromlar agiklayabilir.

Lipitlerin gida islemedeki fonksiyonlarini agiklayabilir.

ARA SINAV

Lipitler-3

Yaglarin fiziksel 6zelliklerini agiklayabilir.

Yaglarin kimyasal 6zelliklerini agiklayabilir.

Yaglarin kalite indekslerini agiklayabilir.

Fenolik Bilesikler

Fenolik Bilesiklerin tanimin1 yapabilir.

Fenolik Bilesiklerin 6nemini ve 6zelliklerini agiklayabilir.

Fenolik Bilesikleri siniflandirabilir.

Dogal Renk Maddeleri

Klorofilleri agiklayabilir.

Antosiyaninleri agiklayabilir.

Karotenoidleri agiklayabilir.

Betalainleri aciklayabilir.

Myoglobinleri ve hemoglobinleri agiklayabilir.

Enzimler-1

Enzimlerin yapisini ve dzelliklerini agiklayabilir.

Enzimleri adlandirabilir.

Enzimleri simiflandirabilir.

Enzim reaksiyonlarini agiklayabilir.

Enzimler-2

Gidalarin yapisinda bulunan 6nemli enzimleri siralayabilir.

Gida endiistrisinde kullanilan enzimleri siralayabilir.

Enzimler-3

Enzim aktivitesini agiklayabilir.

Enzim aktivitesini etkileyen faktorleri agiklayabilir.

Enzim faaliyetlerinin nasil kontrol edilecegini agiklayabilir.

Hafta-Tarih

Ders Konular

Tlgili Program Yeterligi

1 |02 - 06 Subat 2026 Dersin tanitimi ve gida bilesenleri-1 PY1-PY3
2 |09- 13 Subat 2026 Gida Bilegenleri-2 PY1-PY3
3 |16 - 20 Subat 2026 Karbonhidratlar-1 PY1-PY3
4 |23 - 27 Subat 2026 Karbonhidratlar-2 PY1-PY3
5 |02 - 06 Mart 2026 Proteinler-1 PY1-PY3
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6 |09 -13 Mart 2026 Proteinler-2 PY1-PY3
7 |16 - 20 Mart 2026 Lipitler-1 PY1-PY3
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Lipitler-2 PY1-PY3
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |30- 03 Nisan 2026 Lipitler-3 PY1-PY3
11 |13 - 17 Nisan 2026 Fenolik Bilesikler PY1-PY3
12 |20 - 24 Nisan 2026 Dogal Renk Maddeleri PY1-PY3
13 |27 - 01 Mayis 2026 Enzimler-1 PY1-PY3
14 |04 - 08 Mayis 2026 Enzimler-2 PY1-PY3
15 |11 - 15 Mayis 2026 Enzimler-3 PY1-PY3
02 Haziran-12 Haziran Final Sinavi %60
2026
17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinavi %60

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas alinarak
hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin
ortalamaya katkis1 % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1- Gida maddelerindeki su aktivitesi ile ilgili bilgilerin hangisi dogrudur?
A) Suyun yapiya ne sekilde bagl oldugunu belirler
B) Kimyasal, mikrobiyal ve enzimatik reaksiyonlar igin kullanilma durum ve derecesini
belirler
C) Uriiniin raf émriini, kokusunu, rengini, lezzetini ve yapisim etkiler
D) Hepsi
2-Asagidakilerden hangisi nisastanin suda ¢éziinmeyip sisen bilesenidir?
A) Destrin B) Amiloz C) Amilopektin D) Eritrodekstrin
3-Asagidakilerden hangisi gidalarda bulunan serbest suyun 6zelliklerindendir?
A) -40 °C’de donmaz
B) Hayvansal dokularda suyun %8-10"u, meyve ve sebzelerdeki suyun yaklasik %6°s1
serbest sudur
C) Gidalarda mikrobiyolojik ve kimyasal gelismeler serbest suyun varliginda
gerceklesmektedir.
D) Ancak yiiksek sicakliklarda gidadan ayrilabilir.

Cevap Anahtan

Kaynak Kitap

Yardimceir Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1-D 2-C3-C

GIDA KiMYASI

Prof. Dr. Arsan Biligli

Yazar/Editor: Prof. Dr. Arsan BILISLI
Gida Kimyasi
Sidas Yayincilik-ANKARA (2013)

Sorumlu Olunan Bélimler/Sayfalar:
Gida Kimyasi’ndan; 1.,2.,3.,4.,5.,6.,10.,11. Boliimler

GT114 Gidalarda Temel Islemler 11

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Yasemen OZTURKEN

Oda Numarasi

6253

Ofis Saatleri

Pazartesi: 8:30, 16:00; Sali: 8:30, 16:00

E-posta

yasemen.ozturken@gqop.edu.tr

Ders Zaman

Pazartesi, 9:30-12:15
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Derslik

D4

Uygulama Alam

Fabrika, Laboratuvar

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, gida sanayindeki tiim proseslerin temel esaslarini ve bu esaslarin
Ogrencilere tanitilmasini kapsamaktadir.

Konu ve ilgili kazanim

Dersin tamitimi ve giris, evaporasyon

Evaporasyon yontemi

Evaporasyonun tanimint bilir.

Evoparasyon makinelerini degerlendirebilir.

Dondurma yoéntemi

Hammaddenin dondurulmasinin nasil olmasi gerektigini bilir.

Dondurma yontemlerinin hammaddeye uygulanmasini bilir.

Dondurma makinelerinin degerlendirmesini yapabilir.

Dondurma ¢esitlerinin nasil olmasi gerektigini kavrar.

Sogutma yontemi

Hammaddenin sogutulmasinin nasil olmasi gerektigini bilir.

Sogutma yontemlerinin hammaddeye uygulanmasini bilir.

Sogutma makinelerinin degerlendirmesini yapabilir.

Sogutma cesitlerinin nasil olmasi gerektigini kavrar.

Haslama yontemi

Haslama nedir, tanimini bilir.

Haglama c¢esitlerini degerlendirebilir.

Haglama makineleri hakkinda farkindalik kazanir.

Haglamanin faydalarini kavrar.

Pisirme yontemi

Pisirme nedir, tanimin1 bilir.

Pigirme cesitlerini degerlendirebilir.

Pigirme makineleri hakkinda farkindalik kazanir.

Pigirmenin faydalarini kavrar.

Uygulama-1

Pisirme ¢esitlerini uygular.

Haglama nedir, 6grenir.

Uygulama-2

Firinda pigirme, derin yagda kizartma hakkinda bilgi sahibi olur.

ARA SINAV

Pastorizasyon yontemi, Sterilizasyon yontemi ve Fermantasyon yontemi

Pastorizasyonun tanimini bilir.

Pastorizasyonun faydalar1 hakkinda farkindalik kazanir.

Pastorizasyon islemini ve gida sanayinde uygulama alanlarini bilir.

Sterilizasyonun tanimini bilir.

Sterilizasyonun faydalar1 hakkinda farkindalik kazanir.

Sterilizasyon iglemini ve gida sanayinde uygulama alanlarini bilir.

Fermantasyonun tanimini bilir.

Fermantasyonun faydalari hakkinda farkindalik kazanir.

Fermantasyon islemini ve gida sanayinde uygulama alanlarini bilir.

Asit fermantasyonu

Asit fermantasyonu uygulama alanlarini bilir.

Asit fermantasyonu c¢esitlerini bilir.

Alkol fermantasyonu

Alkol fermantasyonu uygulama alanlarini bilir.

Alkol fermantasyonu gesitlerini bilir.

Konserve

Konservenin tarifi ve dzelliklerinin nasil olmasi gerektigini bilir.

Konserve yapmanin amaglarini kavrar.

Konserve gidalarin yararlarinin etkilerini degerlendirebilir.

Konserve yapiminda kullanilan arag ve geregleri bilir.

Probiyotikler

Probiyotik nedir, anlamini bilir.

Probiyotik mikroorganizmalarin faydalarini bilir.

Prebiyotikler ve Sinbiyotikler
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Prebiyotik ve sinbiyotik nedir, anlamini bilir.

Prebiyotik ve sinbiyotik mikroorganizmalarin faydalarmn bilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Pro.gf.am
Yeterligi
1 |02 - 06 Subat 2026 Dersin tanitimi ve girig, evaporasyon PY1-PY4- PY6
2 |09- 13 Subat 2026 Evaporasyon ydntemi PY1-PY4- PY6
3 |16 - 20 Subat 2026 Dondurma y6ntemi PY1-PY4- PY6
4 |23 -27 Subat 2026 Sogutma yontemi PY1-PY4- PY6
5 |02 - 06 Mart 2026 Haslama yontemi PY1-PY4-PY6
6 |09 - 13 Mart 2026 Pisirme yontemi PY1-PY4- PY6
7 |16 - 20 Mart 2026 Uygulama — 1 PY1-PY4- PY6
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Uygulama — 2 PY1-PY4- PY6
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |30- 03 Nisan 2026 Pastdrizasyon ydntemi, Sterilizasyon yontemi ve Fermantasyon yéntemi | PY1-PY4- PY6
11 |13 - 17 Nisan 2026 Asit fermantasyonu PY1-PY4- PY6
12 |20 - 24 Nisan 2026 Alkol fermantasyonu PY1-PY4- PY6
13 |27 - 01 Mayis 2026 Konserve PY1-PY4- PY6
14 |04 - 08 Mayis 2026 Probiyotikler PY1-PY4- PY6
15 |11 - 15 Mayis 2026 Prebiyotikler ve Sinbiyotikler PY1-PY4- PY6
02 Haziran-12 Haziran Final Siawvi %60
2026
17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Siawv1 %060
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas alinarak
< . hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir vize ve bir final aracilifiyla yapilacaktir. Vizenin
Degerlendirme

ortalamaya katkis1 % 30 ve %10 Uygulama, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1 —Dondurulmus gidalar buzdolabinin raflarinda ......... saat,buzlukta
............. giin,..............derecelik dipfirizlerde ise..............y1l saklanabilir.

3-Izgara yaparak pisirmede metotlart maddeler halinde yaziniz.

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

1-24 saat,3-4 giin,-18 C,1 yil
2-lzgara, firinda pisirme,suda pisirme
3-Is1 tizerinde-alttan 1sitmali,1s1 altinda-iistten 1sitmali,is1 arasinda,barbekii

Yazar/Editér: Pamukkale Universitesi ders notlari.

Sorumlu Olunan Boélimler/Sayfalar:1 ila 77.sayfalar
Bulduk,S1dika;Gida Teknolojisi kitab1(2010) Detay Yayincilik.12 ila
26.sayfalar ile103 ila 110.sayfalar

Prof I Subbs ILOR

gida
feknolojisi

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

—  Cemeroglu, Bekir;(2010)Gida Miihendisliginde Temel Islemler. Ankara

KRY102 Kariyer Planlama

Ogretim Uyesi

Ogr.Gor. Okan ARSLAN

Oda Numarasi

6260

Ofis Saatleri

Sal1 15:15-17:00

E-posta

okan.arslan@gop.edu.tr

Ders Zamam

Carsamba 16:15-17:00
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Derslik

D4

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Ogrencilerin is diinyasini, farkli sektorleri ve bu sektorlerin
gereksinimlerini tanimasini saglayarak; is diinyasina hazirlik siirecinde kariyer
planlamasinin 6nemi hakkinda 6grencilerde farkindalik olusturmay: hedefler. Ders,
ogrencilerin, kisisel yetkinliklerini kesfetmesini ve ig diinyasinin beklentilerini dogru
anlamasini saglayarak; bilgi ve becerilerini, ilgili sektdrlerin gereklilikleri ile paralellik
arz edecek sekilde gelistirmelerine yardimci olmaktir.

Konu ve ilgili kazanimlar

Kariyer merkezinin tanitilmasi

Kariyer merkezinin amag ve faaliyet alanlarim agiklar.

Kariyer merkezinin sundugu hizmetlerden nasil yararlanacagini kavrar

Kariyer nedir?

Kariyer kavramini ve kariyer planlamasinin 6nemini agiklar.

Bireysel kariyer hedeflerini belirlemenin gerekliligini kavrar.

Ulusal ve uluslararasi degisim programlari

Ulusal ve uluslararasi degisim programlarini tanimlar.

Degigim programlariin akademik ve kisisel geligime katkisini degerlendirir.

Ulusal ve uluslararasi staj firsatlar:

Ulusal ve uluslararasi staj olanaklarini tanimlar.

Staj deneyiminin mesleki gelisime katkisini agiklar.

Ulusal ve uluslararasi proje firsatlar

Ulusal ve uluslararasi proje desteklerini tanimlar.

Proje deneyiminin kariyer gelisimine etkisini degerlendirir.

Temel iletisim Becerileri-1

Etkili iletisimin temel unsurlarini agiklar.

Iletisim siirecinde karsilasilan engelleri tanimlar.

Temel iletisim Becerileri-2

Sozli ve yazili iletisim tekniklerini ayirt eder.

Etkili iletisim becerilerinin is yasamindaki 6nemini kavrar

Diksiyon ve Beden Dili

Dogru ve etkili konugsmanin temel kurallarini agiklar.

Beden dilinin iletisim {izerindeki etkisini degerlendirir.

ARA SINAV

Ozgecmis ve Kapak Yazis1 Hazirlama

Etkili bir 6zge¢misin temel bilegenlerini agiklar.

Kariyer hedeflerine uygun kapak yazisi hazirlar.

Etkili mulakat teknikleri

Miilakat siirecinde dikkat edilmesi gereken temel noktalari tanimlar.

Miilakat sirasinda kendini etkili sekilde ifade etmenin yollarini kavrar.

Girisimcilik

Girisimcilik kavramini ve temel 6zelliklerini agiklar.

Girisimciligin kariyer secenekleri arasindaki yerini degerlendirir.

Zeka ve Kkisilik kavram

Zeka ve kisilik kavramlarini tanimlar.

Kisilik 6zelliklerinin mesleki tercihler {izerindeki etkisini degerlendirir.

Bilgi. Beceri ve yetenek kavram

Bilgi, beceri ve yetenek kavramlarini ayirt eder.

Bu kavramlarin kariyer gelisimindeki roliinii aciklar.

Insan kaynaklar ofisi ve yetenek kapisi

Insan kaynaklar1 ofisinin gorev ve sorumluluklarini tanimlar.

Yetenek Kapisi sisteminin kariyer planlamasindaki 6nemini kavrar.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Pro.gf‘ am
Yeterligi
1 |02 - 06 Subat 2026 Kariyer merkezinin tanitilmast PY13
2 |09- 13 Subat 2026 Kariyer nedir? PY13
3 |16 - 20 Subat 2026 Ulusal ve uluslararasi degisim programlari PY13
4 |23 - 27 Subat 2026 Ulusal ve uluslararasi staj firsatlari PY13
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5 |02 - 06 Mart 2026 Ulusal ve uluslararasi proje firsatlar PY13
6 |09 - 13 Mart 2026 Temel Iletisim Becerileri-1 PY13
7 |16 - 20 Mart 2026 Temel Iletisim Becerileri-2 PY13
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Diksiyon ve Beden Dili PY13
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Siavi %40
10 [30- 03 Nisan 2026 Ozgegmis ve Kapak Yazis1 Hazirlama PY13
11 |13 - 17 Nisan 2026 Etkili Milakat Teknikleri PY13
12 |20 - 24 Nisan 2026 Girigimeilik PY13
13|27 - 01 Mayis 2026 Zeka ve kisilik kavrami PY13
14 |04 - 08 May1s 2026 Bilgi. beceri ve yetenek kavrami PY13
15|11 - 15 Mayzs 2026 Insan kaynaklar1 ofisi ve yetenek kapisi PY13

02 Haziran-12 Haziran Final Smawi %060

2026

17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinavi %60

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
aliarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir.
Vizenin ortalamaya katkist % 40 finalinki ise % 60°tir. Gegme notu 100 {izerinden
60’t1r.

Ornek Sorular

1. Asagidakilerden hangisi iletigim siirecinin temel unsurlarindan birisi degildir?
A) Mesaj

B) Alici

C) Elestiri

D) Geri Bildirim

E) Kaynak

2. Insanlarm jest ve mimiklerini kullanarak iletisim kurmasina ne denir?
A) Geri bildirim

B) Beden dili

C) Bilgi aktarimi

D) Kodlama

E) Soézlii iletisim

3. Asagidakilerden hangisi empati kavramini agiklamaktadir?

A) Tek yonlii iletisim

B) So6zsiiz iletisim

C) Yazili iletisim

D) Duygu ve diisiince ortakligi

E) Orgiitsel iletisim

4. Kisilerin istiin performansa ulagabilmeleri i¢in sahip olmalari gereken bilgi, beceri,
kisisel 6zellik ve tutumlari agagidakilerden hangisidir?

A) Hedef

B) Yetkinlik

C) Performans

D) Yetenek

E) Kisilik

5. Asagidakilerden hangisi kariyer kavraminin iginde yer alan niteliklerden birisi
degildir?

A) Stati

B) Prestij

C) Sorumluluk

D) Daha yiiksek bir tcret

E) Hiyerarside asagi yonlii hareket etmek

Cevap Anahtan

1-C2-B3-D 4-B5-E

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: "Tum Ydnleriyle Kariyer Yo6netimi" Edited by Ahmet Glinay, Rukiye
Celik, ilker Hiiseyin Carik¢1, Azmi Yalgin. Nobel (2020), Ankara.

"Kariyer Y6netimi - Is Diinyasina Giris Rehberi" Author: Berat Cigek. Nobel (2020),
Ankara.

Sorumlu Olunan Boéltuimler/Sayfalar: Hepsi
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Yardimec1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Yazar/Editor: Cumhurbaskanligi insan Kaynaklar1 Ofisi Ulusal Staj Programi ve
Yetenek Kapisi, Kariyer Uygulama ve Arastirma Merkezi, AB Ulusal Ajans Genglik
Egitim ve Degisim Programlari. TOGU KARMER Ders Kitabi, 2022.

Sorumlu Olunan Boéltimler/Sayfalar: Hepsi

TD102 Turk Dili-11

Ogretim Uyesi Dr. Ogr. Uyesi ilhan YILDIZ
Oda Numarasi 2514

E-posta ilhan.yildiz@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik Uzaktan Egitim

Dersin Amaci

On lisans ve lisans diizeyindeki 6grencilere kendilerini dogru ve etkili olarak dogru ifade
etmeyi, ana dil bilinci edindirmeyi; panel, konferans, agik oturum, forum tiirii toplantilar
etkili dinlemeyi 6gretmektir.

Konu ve ilgili kazanim

Oryantasyon haftasi

Dersin amaci, igerigi ve kaynaklarin tanitilmasi.

Ses bilgisi

Ses bilgisi ile ilgili temel kavramlan bilir.

Turkcedeki sesleri ve bu seslerin dzelliklerini bilir.

Unliilerle ilgili ses olaylarini ve nedenlerini bilir.

Unlii diismesini, {inlii daralmasin, iinlii tiiremesini bilir.

Unsiizlerle ilgili ses olaylarmi ve nedenlerini bilir.

Unsiiz dlismesini, linsiiz tiiremesini, linsiiz benzesmesini bilir.

Ciimle Tiirleri: Anlamina gore ciimleler

Ciimle ile ilgili kavramlari bilir.

Olumlu cumleyi, olumsuz climleyi, soru ciimlesini, tnlem cumlesini bilir.

Ciimle Tiirleri: Yapisina gore ciimleler

Basit ciimleyi, birlesik climleyi, sirali climleyi, bagh ciimleyi bilir.

Sozcuk turleri: isim ve isim obekleri

Sozciik tiirii ile ilgili kavramlari bilir.

Sozclk turlerini anlam, tlr ve gorev bakimindan smiflandirir.

Ismin tanimini, dzelliklerini ve isim 6beklerinin cesitlerini bilir. Metin icerisinde isim ve
isim Obeklerini bulur.

Zamirler

Zamirin tanimini, 6zelliklerini ve zamir gesitlerini bilir. Metin igerisinde zamirleri ve zamir
cesitlerini bulur.

Sifat ve sifat 6bekleri

Sifatin tanimini, 6zelliklerini ve sifat tiirlerini bilir. Metinde sifat1 ve sifat tiirlerini bulur.

Zarflar

Zarfin tanimini ve zarf tiirlerini bilir. Metin igerisinde zarf ve zarf tiirlerini bulur.

ARA SINAV

Eylemler

Eylemin tanimuni ve dzelliklerini bilir. Isim ve eylem ayrimina varir. Metin igerisinde
eylemleri bulur.

Ek eylemler

Ek eylem nedir? bilir. Eylemin 6zelliklerini kavrar. Metin icerisinde ek eylemin bulur.

Eylemsiler

Eylemsilerin tanimini yapar, 6zelliklerini bilir. Metin i¢erisinde eylemsileri bulur.

Edat

Edat nedir? bilir. Edatin 6zelliklerini kavrar. Edat tiirlerini bilir. Metin igerisinde edatlari
bulur.

Baglac
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Baglag nedir? bilir. Baglacin 6zelliklerini kavrar. Baglag tlrlerini bilir. Metin igerisinde
edatlar1 bulur.

Yazih ve sozlii anlatim tiirler

Yazili anlatim tiirlerini bilir: Form yazilar, 6z ge¢mis, biyografi, dilekce, rapor, tutanak,
mektup yazilarinin tanimini ve zelliklerini bilir. Ornek yazilar okur.

Makale, deneme, fikra, elestiri, roportaj, an1 / hatira, gezi / seyahat yazilarinin tanimimi ve
dzelliklerini bilir. Ornek yazilar okur.

Etkili konusma becerisinin énemini kavrar. Iyi bir konusmacinin ézelliklerini 6grenir.
Sozli anlatim tiirlerinden konferans, agik oturum, panel ve miinazaranin tanimini ve
oOzelliklerini bilir.

Seminer, kongre, sempozyum, forum gibi sdzlii anlatim tiirlerinin tanimini ve 6zelliklerini

bilir. Ornek yazilar okur.

Hafta-Tarih Ders Konulari Ilgili Program Yeterligi
1 02 - 06 Subat 2026 Oryantasyon haftasi PY8-PY10-PY14
2 09- 13 Subat 2026 Ses bilgisi PY8-PY10-PY14
3 16 - 20 Subat 2026 Ciimle Tiirleri: Anlamina gore climleler PY8-PY10-PY14
4 23 - 27 Subat 2026 Ciimle Tirleri: Yapisina gore climleler PY8-PY10-PY14
5 | 02-06 Mart 2026 Sozclk turleri: isim ve isim 6bekleri PY8-PY10-PY14
6 | 09-13 Mart 2026 Zamirler PY8-PY10-PY14
7 16 - 20 Mart 2026 Sifat ve sifat 6bekleri PY8-PY10-PY14
8 23 Mart - 27 Mart Zarflar PY8-PY10-PY14
2026

9 04 - 12 Nisan 2026 Ara smav %40

10 | 30- 03 Nisan 2026 Eylemler PY8-PY10-PY14
11 | 13- 17 Nisan 2026 Ek eylemler PY8-PY10-PY14
12 | 20 - 24 Nisan 2026 Eylemsiler PY8-PY10-PY14
13 | 27 - 01 Mayis 2026 Edat PY8-PY10-PY14
14 | 04 - 08 Mayis 2026 Baglag PY8-PY10-PY14

15 | 11- 15 Mayis 2026

Yazili ve sozlii anlatim tiirler

PY8-PY10-PY14

02 Haziran-12
Haziran 2026

Doénem sonu sinavi

%60

17 - 25 Haziran 2026

Biitiinleme sinavi

%060

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir
ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkisi

% 40 donem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1. Asagidaki atasozlerinin hangisinde {insiiz benzesmesinin 6rnegi yoktur?

A) Irmaktan gegerken at degistirilmez.

B) Herkesin gegtigi kopriiden sen de geg.

C) Her seyin yoklugu yokluktur.

D) Iyi olacak hastanin hekim ayagina gelir.
E) Degirmen iki tastan, muhabbet iki bastan.

2. Ben giizel glinlerin sairiyim." ciimlesiyle yapisi, yikleminin yeri ve tiiri yoniinden

asagidaki dizelerin hangisi 6zdestir?

A) Saadetten aliyorum ilhamimi.

B) Kizlara ¢eyizlerinden bahsediyorum.
C) Cocuklara mijdeler veriyorum.

D) Babasi cephede kalan gocuklara.

E) Ben (imitsizlere umidim.

3. Asagidaki ciimlelerin hangisi yapisina gore basit, sdz dizimine gore devrik bir ciimledir?

A) Okulda tiyatro ¢alismast yapmay diisiiniiyor.
B) Siiri giizel okuyanlar, toplanmis salonda.

C) Herkese laf anlatiyor, kimseyi incitmiyor.

D) Bir dergi ¢ikaracagini sdylemisti gegen gtin.
E) Hikayelerini bir kitapta topladi bu sene.

4. Asagidakilerden hangisinde ikileme zarf fiillerle kurulmustur?

A) Sabah hizli hizli yiiriiyordu.
B) Bir kosede ileri geri konustular.
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C) Cocuk diise kalka biyiir.
D) Isleri sonra sonra yoluna girdi.
E) Gece giindiiz demeden calist1.

5.Asagidaki ciimlelerden hangisinde fiilimsi yoktur?
A) Diin golge veren agag, bugiin ocakta yandi.

B) Giinesli bir havada yaylimiz yola ¢ikt1.

C) Giin dogarken bir 6liim riiyasiyla uyandim.

D) Yedi yiiz yil siiren hikdyemizi dinlemis.

E) Seninle gelmesini istemez misin?

Cevap Anahtari - 1.D 22E 3.E 4C 5B
Prof. Dr. Hanifi Vural, Tiirk Dili, Tashan
Kitap, Tokat, 2012.

Kaynak Kitap

Yardimcer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

A2
1.Prof. Dr. Muharrem Ergin, Tiirk Dil Bilgisi, Bayrak Yaynlari, Istanbul, 1999. 2.Prof. Dr.
Tahsin Banguoglu, Tiirk¢enin Grameri, TDK Yayinlari, Ankara, 1998. 3. Prof. Dr. Mustafa
Ozkan vd.; Yiiksekogretimde Tiirk Dili Yazili ve Sozlii Anlatim, Filiz Kitabevi, Istanbul,
2006.
4. Prof. Dr. Mehmet Kaplan, Dil ve Kiiltiir, Dergah Yaymnlari, Istanbul, 2011.
5.Ertem, Rekin - fsa Kocakaplan, Universitelerde Tiirk Dili ve Kompozisyon
6. Serdar Odaci vd., Universiteler igin Dil ve Anlatim, Palet Yay., Konya, 2009.
7.“Tiirkce Sozliik”, TDK Yayinlari, Ankara, 2013.
8.“Yazim Kilavuzu”, TDK Yayinlari, Ankara, 2012.

ING102 Ingilizce-11

Ogretim Elemam

Ogr. Gor. Elif DEMIRCAL

Oda Numarasi

6044

E-posta elif.demircal@gop.edu.tr
Ders Zamani Cuma, 13:15-15:00
Derslik D11

Dersin Amaci

Bu ders sonucu 6grenciler Ingilizcenin temel yapilarini kullanarak kendilerini ifade
edebileceklerdir. Bu ders 6grencilere Ingilizce temel yapilarini baslangig diizeyde (Beginner|
/ Al) vermeyi amaclar.

Konu ve ilgili kazanim

There is / There are

Evin boliimleri ve esyalarin Ingilizce karsihiklarini bilir.

There is / are kullanilarak 6rnek ciimle yazar

This/that/these ve those yapilar1 6gretilerek nesnelerin konumuna gore basit sifatlar

This/that/these ve those yapilarini 6grenir

Bu yapilarin nesnelerin konumuna gore ifade edildigini kesfeder

Bu yapilari cliimle i¢inde kullanir

Can ve can’t modal verb I

Can / can’t modal verbler kullanilarak basit ctimleler kurabilir

IKalib1 soru ciimlelerinde kullanabilir

IKonu ile ilgili alistirmalar1 cevaplayabilir.

Can ve can’t modal verb II
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)Adverbs ( zarf) 6grenimi ile kurduklar ciimleleri gelistirirler.

Can ve can’t modal verb III

Can ve genig zaman kullanimli ciimle kurma

'Writing calismasi

Bu haftaya kadar islenen zaman kavramlari ile ilgili karsilastirmali alistirmalart

cevaplayabilir.

Kendilerini ifade eden metin olustururlar.

Reading calismasi

Ogrendikleri konular igeren metinleri okuyup cevaplandirabilir.

WAS /WERE, The Simple Past Tense

\Was/were ile basit cimleler kurabilir.

ARA SINAV

The Simple Past Tense

IDili gegmis zamanda (The Simple Past Tense) olumlu ciimle kurar.

'Yapiy1 olumsuz ciimle kalibinda deneyimler

Soru formlarinda ciimle kuruluglarini bilir

Duzenli/Duzensiz fiiller

Ogrendigi fiillerle gegmis zamanda ciimle kurar.

IReading calismasi 11

Simple past tense kullanilan metni okuyup sorularini cevaplandirir.

Simple past tense time expressions

IBu zaman ile kullanilan zaman zarflarini edinir.

\Writing calismasi 11

Gecmis zaman kullanarak gecirdigi son tatili anlatan metin yazabilir.

Simple present tense and simple past tense

Genis zaman ve ge¢cmis zamani karsilastiran sorulari cevaplayabilir.

Hafta-Tarih

Ders Konular

flgili Program

Yeterligi

1 |02 - 06 Subat 2026 [There is/ There are PY11

09- 13 Subat 2026 [This/that/these ve those yapilar1 6gretilerek nesnelerin konumuna gore
2 basit sifatlar kullanarak ciimlede kullanma yetisi edinilir. PY11
3 |16 - 20 Subat 2026 |Can ve can’t modal verb I PY11
4 |23 -27 Subat 2026 |Can ve can’t modal verb II PY11
5 |02-06 Mart 2026 |Can ve can’t modal verb III PY11
6 [09-13 Mart2026 |Writing caligmasi PY11
7 [16-20 Mart 2026 |Reading ¢alismasi PY11
8 [23 Mart - 27 Mart |WAS /WERE, The Simple Past Tense PY11
9 |04 - 12 Nisan 2026 [Ara Smav /640
10 [30- 03 Nisan 2026 [The Simple Past Tense PY11
11 (13- 17 Nisan 2026 [Duzenli/Diizensiz fiiller PY11
12 {20 - 24 Nisan 2026 [Reading ¢alismas1 IT PY11
13 27 - 01 Mayis 2026 [Simple past tense time expressions PY11
14 |04 - 08 May1s 2026 [Writing calismas 11 PY11
15 [11 - 15 Mayis 2026 [Simple present tense and simple past tense PY11

OHZaZ?eZJ\rgg-Z%Z Donem Sonu Sinavi %60

17 - 25 Haziran  |Biitiinleme Sinavi %660
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Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiritilen tartismalar esas alinarak|
hazirlanacak olan coktan segmeli bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin
ortalamaya katkist % 40 finalinki ise % 60’tir. Ge¢gme notu 100 Uzerinden 60’tur.

Ornek Sorular

S.1. Canyou a bike?
@) riding b) ride c) to ride d) rides

S.2.You can cook meal in the
a) livingroom b) bedroom
c) bathroom  d) kitchen

S.3. an Internet cafe in this town.
@) There are  b) There is
c) There aren’t d) There be

S.4.Danny at work yesterday, but he ___ at work today.

a) was / is b) wasn’t /isn’t

c) was / isn’t d)is/isn’t

S.5. Ann and Max usually sailing at weekends, but last weekend they tennis.
a) goes / played b) go / played

Cevap Anahtari

1-b 2-d 3-b 4c 5-b

Kaynak Kitap

ke
English for Life (Oxford University Press) + Student’s Book + Workbook + iTools (
Digital Teaching Resources)

Yardimcr Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Oxford Practice Grammar by Norman Coe, Mark Harrison, Ken Paterson (Oxford
Il ' University Press)

English Grammar in Use by Raymond Murhpy (Cambridge
University Press )

Essential Grammar in Use by Raymond Murphy (Cambridge
University Press )

TOGUO0941 Degerlerimiz

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Dr. Rahmi Seyhoglu

Oda Numarasi

6282

Ofis Saati

Pazartesi:16:15-17:00, Carsamba 16:15-17:00

E-posta

rahmi.seyhoglu@gop.edu.tr
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Ders Zamam

Sal1 13:15-15:00

Derslik

D11

Dersin Amaci

Ogrencilerimize degerlerimiz ile ilgili yeterlilik ve farkindalik kazandirilmas:

amaclanmaktadir

Konu ve ilgili kazanim

Deger Kavram

Yerel Degerleri Bilir

Evrensel Degerleri Bilir

Sevgi ve Saygi

Sevginin Hayata Kattig1 Anlam Bilir

Sayginin Giivenin Olusmasindaki Katkisini Bilir

Adalet

Onyargiy1 Bilir

Esitligi Bilir

Dogruluk ve Diiriistliik

Emanet Kavramim Bilir.

Giiven Kavramin Bilir

Aile

Ailenin Bireye Katkisini Bilir

Ailenin Topluma Katkisini Bilir

Ahlak

Bireyde ahlak

Ailede Ahlak

Toplumda Ahlka

ARA SINAV

Kultir Tarih ve Vatan

Kltirin Topluma Etkisini Bilir

Tarihin Topluma Etkisini Bilir

Vatan Sevgisini Bilir

Tasarruf Bilinci

Sahip Olduklarinin Kiymetini Bilir

Israfin Cok Kétii Oldugunu Bilir

Merhamet

Ac1 ve Gozyasina Duyarli Olmayi Bilir

Paylagsmay: Bilir

Gercege ve Farkliliklara Saygi

Objektif olmayi Bilir

Empati Yapmayi Bilir

Ortak Menfaatleri Biiyiitmenin Katkisini Bilir

insan Onuruna Sayg

Insanin Cok Degerli Varlik Oldugunu Bilir

Bireysel Tercihlere Saygi Duyar

Gercek Bilgiye Ulagsma Hassasiyeti

Bilmedigi sey Hakkinda Konugsmamasimni Bilir

Bilginin Giiciine Inanmay1 Bilir

Tekrar
Tlgili
Hafta-Tarih Ders Konulari Program
Yeterligi
1 2-6 Subat 2026 Dersin tanitimi
2 |9-13 Subat 2026 Deger Kavrami PY10
3 16-20 Subat 2026 Sevgi ve Saygi PY10
4 |23-27 Subat 2026 Adalet PY10
5 |2-6 Mart 2026 Dogruluk ve Diiriistliik PY10
6 |9-13 Mart 2026 Aile PY10
7 |23-27 Mart 2026 Ahlak PY10
8 30 Mart 3 Nisan 2026 Kdltdr, Tarih ve Vatan PY10
9 |4-12 Nisan 2026 Ara Sinav
10 |13-17 Nisan 2026 Tasarruf Bilinci PY10
11 |20-24 Nisan 2026 Merhamet PY10
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12 |27 Nisan-1 Mayis 2026  |Gergege ve Farkliliklara Saygi PY10
13 |4 -8 Mayis 2026 nsan Onuruna Saygi PY10
14 |11-15 Mayis 2026 Gergek Bilgiye Ulagma Hassasiyeti PY10
15 |18-23 Mayis 2026 Tekrar PY10

2-12 Haziran 2026

Final Sinavi

17-25 Haziran 2026

Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
alinarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢gmeli bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir.
Vizenin ortalamaya katkis1 % 30, 6dev %10, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

S-1) Esit davranma, haklilik ilkesine baglilik ve giiven olgusunu igeren deger

asagidakilerden?
a. Durustluk
b. Sayg

c. Isbirligi
d. Sorumluluk
e. Sabir
S-2) Ahlaki degerlerle ilgili asagidaki ifadelerden hangisi dogrudur?
a. Evrensel olmayan ahlaki degerler bireysel yiikiimliiliik getirir
b. Degerlerin tiimi ahlaki degerlerdir
€. Dogruluk ve sorumluluk ahlaki degerlerdir
d. Evrensel ahlaki degerler insanlar1 baglayici nitelik tasir
S-3) Degerlerle ilgili olarak agagidakilerden hangisi yanlis bir degerlendirmedir?
a. Degerler egitiminin temeli ailedir
b. Her deger biitiin kiiltiirlerde ayn1 sekilde kabul goriir
C. Bir biitlin olarak degerler toplumsal hayata ve kisiye yon veriri
d. Degerlerin olusumunda iginde yaganilan kiiltiiriin etkisi bityiiktiir

Cevap Anahtari

1-a, 2-b, 3-b

Kaynak Kitap

Egitmen Ders Notlar

Yardimeir Kaynaklar ve
Okuma Listesi

2. Smf Bahar Donemi Ders Planlar:

GT202 Yag Teknolojisi

Ogretim Uyesi

Dr.Ogr. Uyesi Seyda OZTURK

Oda Numarasi

6288

Ofis Saateleri

Carsamba: 8:30, 16:15; Cuma: 8:30, 9:30

E-posta

seyda.ozturk@gop.edu.tr

Ders Zamam

Persembe, 09:30-12:15
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Derslik D11

Uygulama Alani Laboratuvar-4

Bu dersin amaci, 6grencinin yaglar hakkinda temel bilgi edinmesi ve ¢esitli yaglarin

Dersin Amaci .. <
iiretim akis semalarinin kavramalarini saglamaktir.

Dersin tanitimi

Lipitler

Lipitlerin kimyasal yapisi ve ortak dzelliklerini bilir.

Lipitlerin siniflandirilmasini kavrar.

Yaglar ve yapi taglarini kavrar.

Esterlesme ve yag olusumunu bilir.

Mumlari bilir.

Bilesik lipitler ve tiirev lipitler

Bilesik lipitleri bilir.

Tarev lipitleri bilir.

Lipitlerin viicut ¢calismasindaki ve gida islemedeki fonksiyonlar:

Lipitlerin viicut caligmasindaki fonksiyonlart bilir.

Lipitlerin gida iglemedeki fonksiyonlarini bilir.

Yaglarin ozellikleri

Yaglarin fiziksel 6zelliklerini bilir.

Yaglarin 0zellikleri

Yaglarin kimyasal 6zelliklerini ve kalite indekslerini bilir.

Diinyada ve iilkemizde iiretilen bashca yag hammaddeleri

Diinyada ve iilkemizde iiretilen baglica yag hammaddelerini bilir.

Genel tekrar

Genel tekrar yapilarak 6grenci bilgilerini kavrar.

ARA SINAV

K ilgili k ~ - = 5
onuve rgrl kazanim Yagh Tohumlarin hazirlanmasi ve yag elde etme yontemleri

Yagli Tohumlarin presleme ve ekstraksiyon i¢in hazirlanmasini bilir.

Yag elde etme yontemlerini bilir.

Rafinasyon

Rafinasyon tanimini bilir.

Rafinasyon agamalarini1 6grenir.

Zeytin yagi ve aycicek yagi iiretimi

Zeytinlerin toplanmasi ve islemeye hazirlanmasini bilir.

Zeytin yag1 liretimini kavrar.

Zeytin yaginin beslenme agisindan 6nemini bilir.

Ay ¢ekirdeklerin toplanmasi ve islemeye hazirlanmasini bilir

Aycigek yagi iiretimini kavrar.

Aycigek yaginin beslenme agisindan 6nemini bilir.

Diger yaglarn iiretimi

Pamuk yagi iiretimini bilir.

Kolza yag iiretimini bilir.

Findik yag: iiretimini bilir.

Diger yaglarin iiretimini kavrar.

Margarin tdretimi

Margarin tretimini kavrar.

Genel tekrar

Genel tekrar yapilarak dgrenci bilgilerini kavrar.

Hafta-Tarih Ders Konular: Tlgili Proig}".am
Yeterligi
1 |02 - 06 Subat 2026 Dersin tanitimi PY1-PY4
2 |09- 13 Subat 2026 Lipitler PY1-PY4
3 |16 - 20 Subat 2026 Bilesik lipitler ve tiirev lipitler PY1-PY4
4 |23 - 27 Subat 2026 Lipitlerin viicut ¢aligmasindaki ve gida iglemedeki fonksiyonlar1 |PY1-PY4
5 |02 - 06 Mart 2026 Yaglarin 6zellikleri PY1-PY4
6 |09 - 13 Mart 2026 Yaglarin 6zellikleri PY1-PY4
7 |16 - 20 Mart 2026 Diinyada ve tilkemizde iiretilen baglica yag hammaddeleri PY1-PY4
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8 |23 Mart - 27 Mart 2026 |Genel Tekrar PY1-PY4
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |30- 03 Nisan 2026 Genel tekrar PY1-PY4
11 |13 -17 Nisan 2026 Yagli Tohumlarin hazirlanmasi ve yag elde etme yontemleri PY1-PY4
12 |20 - 24 Nisan 2026 Rafinasyon PY1-PY4
13 |27 - 01 Mayis 2026 Zeytin yag1 ve aygicek yagi iiretimi PY1-PY4
14 |04 - 08 May1s 2026 Diger yaglarin liretimi PY1-PY4
15 |11 - 15 Mayis 2026 Margarin tretimi PY1-PY4
02 Haziran-12 Haziran |Final Simavi %60
2026
17 - 25 Haziran 2026 _ |Biitiinleme Sinavi %60
Bu derste sorular kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas alinarak
o . hazirlanacak olup, klasik, ¢oktan se¢meli, dogru-yanlis ve bosluk doldurma sorulari
Degerlendirme

cikabilir. Dénem sonu degerlendirmesi % 40 vize, % 60 final olarak yapilacaktir. Gegme
notu 100 iizerinden 60’ tir

Ornek Sorular

1. Lipitlerin viicut ¢alismasindaki fonksiyonlarini yaziniz.
Rafinasyon islem basamaklarini aciklayarak yaziniz.

Cevap Anahtari

1.

e  Hiicrenin yap1 maddelerindendir.

e  Hiucre ve sitoplazmik organel zarlarinin %50’si lipitlerden olusmaktadir. Lipit
cesitlerinden olan fosfolipitler, hiicre zarinin énemli bir bilesenini olusturur.

e Mitokondride elektron tasima islevine yardimc olur.

e Enerji saglar. Yaglarin en énemli islevi yedek enerji saglamaktir.

e Icerdikleri karbon miktari, oksijene gére daha fazla oldugundan yaglar viicutta
yakildig1 zaman karbonhidrat ve proteinlere gore daha ¢ok enerji verir. 1 gram
yag yakildiginda 9 cal enerji verir. Yaglarin yakilmast i¢in daha ¢ok oksijene
gereksinim vardir.

e Lipitlerin hilcrede yanmasi ile ¢ok miktarda metabolik su agiga ¢ikar. Kig
uykusuna yatan, uzun yollar1 kullanan hayvanlarin viicudunda depo ettikleri
yagin yakilmasi sonucu enerji saglanirken agiga ¢ikan metabolik su da ihtiyag
duyuldugunda kullanilir.

e Yagda eriyen A, D, E, K vitaminlerinin tasiyicisidir. Bazi vitaminler ve
hormonlarin biyosentezinde lipidler 6n madde olarak gereklidir.

e Bilyime ve normal metabolik olaylar icin gerekli olan ve viicutta
sentezlenemeyen elzem yag asitlerinin alinmasini saglar.

e  Doyma duyusunun olugsmasina yardimci olur, mide bosalmasini geciktirir, uzun
stire tokluk hissi verir.

e  Sindirim metabolizmasinin diizenli ylriimesini saglar. Yaglarin gebelik,
laktasyon (st verimi) ve protein metabolizmas: Uzerine etkileri vardir.

e Organlarin gevresini sararak desteklik yapar ve dis etkenlere, ¢arpmalara karsi
korur.

e  Viicuttan 1s1 kaybin: énler.

e  Bazi enzimleri aktive eder.

e  Sinir sistemine olumlu etki yapar, miyelinli sinirler boyunca uyartilarin hizla
yayilmasina olanak saglar.

e  Vicut derisinin esnekligini korumasinda etkilidir. Uzun siire yagsiz beslenen
kisilerin derilerinde pul pul dokulmeler gorilir.

e Vicutta fazla alinan karbonhidrat ve proteinler yaga donusttrilerek depolanir.

e Asint yagh ya da yaga donustlrulebilen besinlerde beslenme, damarlarda
tikanmalara yol acabilir; bunun sonucunda da kalp hastaliklari ve dolasim
bozukluklar: ortaya cikabilir. Ayrica, sismanliga neden olur. Kisacas: yaglar
zararh degildir. Zararli olan, her seyde oldugu gibi yagin asirn miktarda
alinmasidir.

2.

1.Ham Yag Depolama: Agirhik farkina dayanarak yagda dibe ¢okme olur.Yagda
¢ozlinmeyen maddeler uzaklagtirilip kaba bir ayrim yapilir.Dogal bir yontemdir.

2.Miisilajlardan Ayirma: En temel uzaklastirmadir. Miisilajli
maddeler,fosfotitler,proteinli bilesikler uzaklagtirilir. Bu maddeler yagda bulunursa
rafinasyonda biiyiik kayiplara yol agar. Ham yagda gamli maddeler %0.03-3 arasindadir.
Bu bilesikler yag icinde ¢Oziiniir ¢oziinmez veya kollordal halde bulunabilir.Bu
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bililesikler ~ emiilsifikasyon  6zelliklerinden  rafinasyon  kayiplarini  arttirir.
Deodorizasyonda yiiksek sicaklik derecelerinde yagda esmerlesme olur.Metallerle tuzlar
bilesik olusturarak oksidatif stabilite irlinlerini ve rengi olumsuz etkiler. Ham yagdan
miisilajlarin alinmasinda sicak su ile muamele, asitlerle muamele,adsorbsiyon maddeleri
ve 6zel reojentlerle muamele metotlart uygulanir.Su miktart yiiksek oldugu i¢in miisilaj
miktari ile alakasi yontemler segilir.Fazla su ve yag kaybinin artmasina sebep olur.Yag
rafinasyonunda genelde vakum altinda yapilan kurutma yag oksidasyonunu 6nemli
6lcude engeller.

3.Nétrolizasyon (Asit Giderme) : Asit gidermede temel hedef serbest yag asitlerini
uzaklastirmaktir. Ham yag igerisinde bulunan yag asitlerinin alkalilerle muamelesi sonucu
sabun olusturarak yagdan uzaklastirlmasi islemidir. flave yag miktari,yag tipi gibi
maddeler énemlidir.

4.Agartma. Renk maddeleri,oksidasyon rainleri,iz metaller,iz sabunlar
uzaklastirilmaktadir.Notrolizasyondan sonra yapilmaktadir.Yemeklik yaglarda fiziksel
sistemler kullanilmaktadir.Uygun olmayan sicaklik,nem ve oksijen sartlarinda
depolanmis yagl tohumlarda yanma ve bozulma olabilir. Agartma yaglarin tadini 6nemli
derecede arttirir.

Agartma Isleminde:
A-1: Isitmadan 6nce vakum uygulanmalidir. Boylece sistem korunmus olur.

A-2: Aktif killer yaga katilirken,yagda belirli oranda rutubet bulunmalidir.Rutubet belli
miktarda daha iyi sonug alinmasini saghyor.Is bittikten sonra rutubet uzaklastirilir.

A-3: Once sogutulduktan sonra ortama katilmalidir.

5. Koku Alma ( Deoderize Etmek) : Yagin kalitesi bozulmamasi igin etkin bir islem
yapilmalidir. Yiiksek sicaklik ve diisiik vakum altinda gergeklestirilmelidir.Yag rengi
istenen seviyeye getirilebilir.

*Sicaklik 210-220 derecenin Gzerinde
*Buhar tamamen dagilmali
*Vakum sicaklik etkisini diigiirmek i¢in 6nemlidir.

6. Cilalama : Yagda ¢oziinmeyen iz maddeler uzaklastirilir. Goriiniim parlak ve giizel bir
hale gelir.

7.Winterizasyon  (Soguklama,Kislama) :Omek  0-10  dereceye kadar
sogutulur.Yemeklik yaglarda bulunan erime noktasi yiiksek trigliseritler ve mumsu
maddeler yagdan ayrilir. Kristallenmeden kaynaklanarak tavlama oOnlenir.2 asama
gerektiren bir prosestir.

1: Diizenlenen kristallerin kontrollii sogutma ile gelisimi

2: Kalan s1vi yagdan bu kristallerin ayrilmasi

Kaynak Kitap

Yazar/Editor:
Milliegitim Bakanlig1/Gida
teknolojisi/Lipitler/Ankara 2011
Ders ile ilgili sunum ve ders notlari

DA TEMOLOIt Sorumlu Olunan Boélimler/Sayfalar: 1-85
Link:

LIPITLER

S0

http://www.megep.meb.gov.tr/mte _program_modul/moduller pdf/Lipitler.pdf

Yardimcer Kaynaklar ve
Okuma Listesi
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GT204 Meyve ve Sebze Teknolojisi-1I

Ogretim Uyesi

Dr.Ogr. Uyesi Seyda OZTURK

Oda Numarasi

6288

Ofis Saatleri

Carsamba: 8:30, 16:15; Cuma: 8:30, 9:30

E-posta

seyda.ozturk@gop.edu.tr

Ders Zamam

Carsamba, 13:30-16:00

Derslik

D7

Uygulama Alam

Laboratuvar-4

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, meyve ve sebzelerin bilesimini, bunlardan elde edilen Uriinleri ve bu
iiriinlerin dayandirilma ydntemlerini kavramalarini saglamaktir.

Konu ve ilgili kazanim

Dersin Tanitimi

Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-1

Meyve sularina iligkin mevzuati agiklayabilir.

Meyve suyuna islenecek meyvelerin niteliklerini agiklayabilir.

Presleme On islemlerini agiklayabilir.

Meyvelerin mayseye islenmesini agiklayabilir.

Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-2

Mayseye uygulanan iglemleri agiklayabilir.

Maysenin 1sitilmasi ve sogutulmasini agiklayabilir.

Mayseye askorbik asit ilavesini agiklayabilir.

Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-3

Maysenin pulpa islenmesini aciklayabilir.

Maysenin preslenmesini agiklayabilir.

Preslemeyle ilgili faktorleri agiklayabilir.

Presleme yardime1 maddeleri agiklayabilir.

Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-4

Pres cesitlerini a¢iklayabilir.

Meyve suyu iiretiminde enzim uygulamalarini agiklayabilir.

Meyve suyu kolloidlerini agiklayabilir.

Meyve suyu durultma ve asamalarini agiklayabilir.

Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-5

Depektinizasyonu agiklayabilir.

Berraklastirmayi agiklayabilir.

Durultma yardimc1 maddeleri ve etki mekanizmalarini agiklayabilir.

Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-6

Durultma testlerini ac¢iklayabilir.

Filtrasyonu agiklayabilir.

Filtre tiplerini agiklayabilir.

Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-7

Filtre yardimc1 maddelerini agiklayabilir.

Meyve sularinin konsantre edilmelerini agiklayabilir.

Konsantrasyon yontemlerini agiklayabilir.

Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-9

Aroma ayirmay1 ve aroma tutuculari agiklayabilir.

Meyve sular1 ve meyve nektarlarin tiiketim i¢in ambalajlanmasini agiklayabilir.

ARA SINAV

Recel ve Marmelat Uretim Teknolojisi

Recel ve marmelatin tanimini yapabilir.

Pektini tanimlayabilir ve pektin jeli hazirlayabilir.

Kullanilan meyveleri agiklayabilir ve onlar1 liretime hazirlayabilir.

Pisirme tekniklerini agiklayabilir.
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Uriiniin nasil sogutuldugunu ve ambalajlandigim agiklayabilir.

Uretim hatalarim agiklayabilir.

Diyabetik recel ve marmelatin nasil hazirlandigini agiklayabilir.

Uygulanan kimyasal analizlerin neler oldugunu agiklayabilir.

Uygulama 1
Regel Uretimini bilir
Uygulama 2
Recel Uretimini bilir
Uygulama 3

Regel Uretimi analizlerini bilir.

Konserve Uretim Teknolojisi-1

Konserve kaplarini agiklayabilir.

Dolgu sivisini tanimlayabilir ve nasil hazirlandigini agiklayabilir.

Konserve kaplarinin nasil dolduruldugunu agiklayabilir.

Konserve kaplarinda hava ¢ikarma yontemlerini aciklayabilir.

Konserve Uretim Teknolojisi-2

Konserve kaplarinin nasil kapatildigini agiklayabilir.

Konserve kaplarina uygulanan 1s1l islemleri a¢iklayabilir.

Konservelerde meydana gelen bozulmalari agiklayabilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Progj’ am
Yeterligi

1 |02 - 06 Subat 2026 Dersin tanitimi PY1-PY4
2 |09- 13 Subat 2026 Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-1 PY1-PY4
3 |16 - 20 Subat 2026 Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-2 PY1-PY4
4 |23 - 27 Subat 2026 Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-3 PY1-PY4
5 |02 - 06 Mart 2026 Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-4 PY1-PY4
6 |09 - 13 Mart 2026 Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-5 PY1-PY4
7 |16 - 20 Mart 2026 Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-6 PY1-PY4
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Meyve Suyu Uretim Teknolojisi-7 PY1-PY4
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10]30- 03 Nisan 2026 Regcel ve Marmelat Uretim Teknolojisi PY1-PY4
11|13 - 17 Nisan 2026 Uygulama 1 PY1-PY4-PY5
12 |20 - 24 Nisan 2026 Uygulama 2 PY1-PY4-PY5
13|27 - 01 Mayis 2026 Uygulama 3 PY1-PY4-PY5
14 |04 - 08 May1s 2026 Konserve Uretim Teknolojisi-1 PY1-PY4
15|11 - 15 Mayis 2026 Konserve Uretim Teknolojisi-2 PY1-PY4

02 Haziran-12 Haziran |Final Simavi %60

2026

17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinavi %60

Degerlendirme

Bu derste sorular kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigsmalar esas alinarak
hazirlanacak olup, klasik, ¢oktan se¢meli, dogru-yanlis ve bosluk doldurma sorulari
¢ikabilir. Dénem sonu degerlendirmesi % 20 vize, % 20 Uygulama ve % 60 final olarak
yapilacaktir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir

Ornek Sorular

1. Regel tiretiminde kullanilmasi gereken pektin miktari hangi faktorlere baglidir?

2. Konserve iiretiminde kullanilan dolgu sivisinin amaglari nelerdir?

Cevap Anahtar

1. Meyvenin ¢esidi, meyvenin olgunluk asamasi, {irliniin son kuru madde orani, pH,
pisirme yontemi, lirlinde bulunmasi 6ngoriilen meyve orani

2.Meyve ve sebzelerin arasindaki bosluklart doldurarak 1sil islem sonrasinda hizli bir
181 transferi saglamak, Giriine uygun bir tat vermek, meyve ve sebzelerin tat,aroma ve
rengini korumak, bosluklari doldurarak teneke kutularda hava ile temasi keserek
korozyonu énlemek.
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1||m:n MEYVE ve SEBZE
ISLEME TEKNOLOJisi

Kaynak Kitap

Egitmen ders notlarina ek olarak
Yazar/Editor: Prof.Dr. Bekir CEMEROGLU
Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi-1

Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi-2

Bizim Grup Basimevi-ANKARA (2013)

Yardimc1 Kaynaklar ve Jale ACAR, Vural GOKMEN, Ferhunde US (2011). Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi-
Okuma Listesi 1 ve Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi-2 Ankara: Hacettepe Universitesi Yaymlar1.

GT206 Tahil Teknolojisi-11

Ogretim Uyesi Ogr. Gor. Yasemen OZTURKEN

Oda Numarasi 6253

Pazartesi: 8:30, 16:00; Sali: 8:30, 16:00

Ofis Saatleri

E-posta yasemen.ozturken@gop.edu.tr
Ders Zamam Pazartesi 13.15-17.00

Derslik D4

Bu dersin amaci, mevzuat ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak tahil iiriinleri iiretimini

Dersin Amaci kontrol etme yeterliklerinin kazandirilmas: amaglanmaktadir.

Dersin tamitimi, giris, bugdayin temizlenmesi

Yabanci maddelerin ayrilma nedenlerini bilir.

Bugdayin temizlenmesi ve temizlemede kullanilan aletler

Yabanci maddelerin ayrilma nedenlerini bilir.

Yabanci maddelerin siniflandirilmasini bilir.

Yabanci maddeleri ayirma yontemleri.

Triyorler ve gesitlerini 6grenir.

Sasorler ve cesitlerini bilir.

Triydrler ve sasorlerin diger temizlik yontemlerine gére dnemini kavrar.

Elekler ve cesitleri

Elekler ne ise yaradiginin énemini bilir.

Konu ve ilgili kazanm Sentetik eleklerin amaglarini bilir.

Tel elekler amaglarini bilir.

Plansifter elekler amaglarini bilir.

Bugdayi pacal yapmak.

Pacal nedir, bilir.

Bugday pacali nasil yapilir,hakkinda farkindalik kazanir.

Bugdayin tavlanmasi ve ogiitiilmesi

Bugdayin tavlanmasi nasil yapilir, hakkinda farkindalik kazanir.

Ogiitmenin kontroliinii $grenir.

Giindiiz geceye-yazin kisa gore nasil tavlanmalidir 6nemini bilir.

Ogiitme elemanlari.
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Valsler ve, besleme valslerini bilir.

Irmik sasorlerini bilir.

Detasorleri bilir.

Tas kirma makinelerinin 6nemini kavrar.

Yikama makinelerinin 6nemini kavrar.

Ogiitme sisteminin kontrolii.

Kirma sisteminin kontroliinii kavrar.

Ogiitme sisteminin kontroliinii kavrar.

ARA SINAV

Un elde edilmesi ve un pasajlari

Kirma unlari, rediiksiyon unlarini bilir.

Un pasajlarinin ilki olan kirma unlari1 hakkinda farkindalik kazanir

[lk rediiksiyonlarn énemini kavrar.

Ikinci kalite unlarn diisiik kalite unlara etkisini degerlendirebilir.

Unlarin piyasaya arzedilmesinin etkilerini degerlendirebilir.

Randiman

Un verimi ve randimanin nasil olmasi gerektigini bilir.

Temizlenmis bugdayin temizlenmemis bugdaya gore etkisini bilir.

Kapasitenin nasil olmasi gerektigini bilir.

Un degirmenciliginde en son gelismeleri 6grenir.

Loop sisteminin 6nemini kavrar.

Turbo degirmenciliginin un eldesine etkisini degerlendirebilir.

Una katilan katkilarin 6nemini fark eder.

Ekmek, Ekmek hastaliklari, Makarna, Biskiivi unlari

Triticum astevium’un ekmeklik bugday oldugunu bilir.

Ekmek yapiminda un, su, tuz,mayanin etkilerini degerlendirebilir.

Rop hastalifinin dnemini kavrar.

Kirmizi leke hastaligini bilir.

Tebesir hastaliginin ekmek iizerindeki etkisini kavrar.

Triticum durum(makarnalik)bugdayini bilir.

Triticum compactum(biskiivi, bérek vs.)bugdayini bilir.

Uygulama — 1
Ekmek yapimini 6grenir.
Uygulama — 2
Makarna yapimini 6grenir.
Hafta-Tarih Ders Konular: Tlgili P“’gf.am
Yeterligi
1 |02 - 06 Subat 2026 Dersin tanitimi, girig, bugdayin temizlenmesi PY1-PY2-PY4
2 |09- 13 Subat 2026 Bugdayin temizlemesinde kullanilan aletler PY1-PY2-PY4
3 |16 - 20 Subat 2026 Yabanci maddeleri ayirma yontemleri. PY1-PY2-PY4
4 |23 - 27 Subat 2026 Elekler ve cesitleri. PY1-PY2-PY4
5 |02 - 06 Mart 2026 Bugday: pacal yapmak. PY1-PY2-PY4
6 |09 - 13 Mart 2026 Bugdayin tavlanmasi ve 6giitiilmesi PY1-PY2-PY4
7 |16 - 20 Mart 2026 Ogiitme elemanlari. PY1-PY2-PY4
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Ogiitme sisteminin kontrolii PY1-PY2-PY4
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |30- 03 Nisan 2026 Un elde edilmesi ve un pasajlari PY1-PY2-PY4
11 |13 - 17 Nisan 2026 Randiman PY1-PY2-PY4
12 |20 - 24 Nisan 2026 Un degirmenciliginde en son geligmeleri dgrenir. PY1-PY2-PY4
13127 - 01 Mayis 2026 Ekmek, Ekmek hastaliklari, Makarna, Biskiivi unlar1 PY1-PY2-PY4
14 |04 - 08 Mayis 2026 Uygulama-1 PY1, PY4-PY5
15 |11 - 15 Mays 2026 Uygulama-2 PY1, PY4-PY5
02 Haziran-12 Haziran Final Smawi %060
2026
17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Siawvi %060
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas alinarak
- . hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin
Degerlendirme

ortalamaya katkis1 % 30 vize, %10 Uygulama, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1 - Manyetik aymicillar kullanilis  sekillerine gore;......... diye smiflandirilir.

a)Spiralseparatdr-Duoseparattr-Detagor
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b)Duo-Elevatdr-bant-Manyetikmakaralibantlar
c)Manyetik-bant-Spiralseparattrler
d)Boru tipi-Besleme hunisi-Elevatér bant -Manyetik makarali bantlar
2 — Entoleterler............ kullanilir.
a)Irmiksiniflandirmada
b)Boceklerinimhasinda
c)Madenicisimlerintemizlenmesinde
d)Hepsi
3 —Kimyasal ajanlarla muamele edilmis unlar,muamele gérmeyenlere gore;
a)Gluteniazdir.
b)Nisastasizayiftir.
c)Karbondioksitigoktur.
d)Uzun siire depolamaya daha az dayaniklidir.

Cevap Anahtarn

1-d,2-b,3-d

Kaynak Kitap

Yazar/Editér: Ozkaya, Hazim,Ozkaya,Berrin OZKAYA(2005).0giitme Teknolojisi,Ankara
Elgiin, A., Ertugay, Z. 2002 Tahil isleme Teknolojisi Atatiirk U. Ziraat Fak. Ders Kitaplar
serisi( 1999). Erzurum

Sorumlu Olunan Bélumler/Sayfalar: 4 ila 7. boliimler aras1 4 boliim ve 4 ila 8. Boliimler
arasi 5 boliim

Yardimcer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Elgiin, A, Tiirker, S,Bilgicli, N.( 2001)Tahil Uriinleri Teknolojisi. Seleuk Univ. Zir. Fak.
Gida Miih. B61. Ders Notlari, Konya ve Tahil ve Uriinlerinde Analitik Kalite Kontrolii.
Selguk Univ. Zir. Fak. Gida Miih. B61. Ders Notlar1, Konya.

GT208 Et Teknolojisi-11

Ogretim Uyesi

Dr.Ogr. Uyesi Seyda OZTURK

Oda Numarasi

6288

Ofis Saatleri

Carsamba: 8:30, 16:15; Cuma: 8:30, 9:30

E-posta

seyda.ozturk@gop.edu.tr

Ders Zamam

Persembe, 13:30-16:00

Derslik

D6

Uygulama Alam

Kesimhane, Kasap

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, etin bilesimini, etten elde edilen iiriinleri ve bu iiriinlerin dayandirilma
yontemlerini kavramalarini saglamaktir.

Konu ve ilgili kazanim

Dersin Tanitimi

Sosis, Salam Uretim Teknolojisi

Emiilsiyon tiplerini aciklayabilir.

Sosisin tanimini yapabilir.

Sosis iiretiminde kullanilan hammaddeleri ve katki maddelerini a¢iklayabilir.

Sosis iiretimini agiklayabilir.

Salamin tanimini yapabilir.

Salam iiretiminde kullanilan hammaddeleri ve katki maddelerini agiklayabilir.

Salam iiretimini agiklayabilir.

Salamin kalite kriterlerini ve 6zelliklerini aciklayabilir.

Sucuk Uretim Teknolojisi

Sucugun tanimini yapabilir.

Sucuk iiretiminde kullanilan hammaddeleri ve katki maddelerini agiklayabilir.

Sucuk iiretimini agiklayabilir

Sucugun kalite kriterlerini ve 6zelliklerini aciklayabilir.

Pastirma Uretim Teknolojisi

Pastirmanin tanimini yapabilir.

Pastirma iiretiminde kullanilan hammaddeleri ve katki maddelerini agiklayabilir.

46



mailto:seyda.ozturk@gop.edu.tr

Pastirma liretimini agiklayabilir

Pastirmanin kalite kriterlerini ve dzelliklerini agiklayabilir.

Fiime Dil Uretim Teknolojisi

Fime dilin tanimin1 yapabilir.

Dillerin salamura edilmesi ve olgunlastirilmasini agiklayabilir.

Dillerin pisirilmesi ve dumanlanmasini agiklayabilir.

Fume dilin kalite kriterlerini ve 6zelliklerini agiklayabilir.

Jele iskembe Uretim Teknolojisi

Jele iskembe tanimini yapabilir.

Ham iskembenin nasil elde edildigini agiklayabilir.

Jele iskembe iiretimini agiklayabilir.

Uygulama 1

Salam, Sucuk tretimini bilir.

Uygulama 2

Kavurma tretimini bilir.

ARA SINAV

Kavurma Uretim Teknolojisi

Kavurmanin tanimin yapabilir.

Kavurma iiretimini aciklayabilir.

Kavurmanin kalite kriterlerini ve 6zelliklerini agiklayabilir.

Paca Uretim Teknolojisi

Paca tiretimini agiklayabilir.

Et Endiistrisinde Kullanmilan Katki Maddeleri

Katki maddesinin tanimini yapabilir.

Antimikrobiyal katki maddelerini agiklayabilir.

Dolgu ve baglayici maddeleri agiklayabilir.

Tat ve aroma verici maddeleri agiklayabilir.

Tugz, ¢esitli baharatlar ve dogal renk maddelerini agiklayabilir.

Uretime yardimci diger maddeler ve antioksidan maddeleri agiklayabilir.

Et Endiistrisinde Kullanilan Bagirsak ve Kiliflar

Kilifin tanimint ve ¢esitlerini agiklayabilir.

Dogal bagirsagi aciklayabilir.

Yapay kilifin 6zelliklerini agiklayabilir.

Diger endiistriyel {irlinleri agiklayabilir.

Su Uriinleri Isleme Teknolojisi

Balik etinin kimyasal bilesimini agiklayabilir.

Balik mikrobiyolojisini agiklayabilir.

Balikta 6liim sonrast degisimleri agiklayabilir.

Taze ve bayat balik arasindaki farklari agiklayabilir.

Su {irlinlerinin isletmeciliginin amaglarini agiklayabilir.

Genel Tekrar

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Progvr.am
Yeterligi
1 |02 - 06 Subat 2026 Dersin Tanitimi PY1-PY2-PY4
2 |09- 13 Subat 2026 Sosis, Salam Uretim Teknolojisi PY1-PY2-PY4
3 |16 - 20 Subat 2026 Sucuk Uretim Teknolojisi PY1-PY2-PY4
4 |23 - 27 Subat 2026 Pastirma Uretim Teknolojisi PY1-PY2-PY4
5 |02 - 06 Mart 2026 Fiime Dil Uretim Teknolojisi PY1-PY2-PY4
6 |09 - 13 Mart 2026 Jele Iskembe Uretim Teknolojisi PY1-PY2-PY4
7 |16 - 20 Mart 2026 Uygulama 1 PY1-PY2-PY4-
PY5
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Uygulama 2 PY1-PY2-PY4-
PY5
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |30- 03 Nisan 2026 Kavurma Uretim Teknolojisi PY1-PY2-PY4
11 |13 - 17 Nisan 2026 Paca Uretim Teknolojisi PY1-PY2-PY4
12 |20 - 24 Nisan 2026 Et Endiistrisinde Kullanilan Katki Maddeleri PY1-PY2-PY4
13 |27 - 01 Mayis 2026 Et Endiistrisinde Kullanilan Bagirsak ve Kiliflar PY1-PY2-PY4
14 |04 - 08 Mayis 2026 Su Uriinleri Isleme Teknolojisi PY1-PY2-PY4
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15 |11 - 15 Mayis 2026 Genel Tekrar PY1-PY2-PY4
02 Haziran-12 Haziran Final Sinavi %60
2026
17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Simavi %60

Degerlendirme

Bu derste sorular kaynak kitaplar ve derste yuritilen tartismalar esas alinarak hazirlanacak
olup, klasik, ¢oktan segmeli, dogru-yanlis ve bosluk doldurma sorulari ¢ikabilir. Dénem
sonu degerlendirmesi % 30 vize, % 10 6dev ve % 60 final olarak yapilacaktir. Gegme notu
100 tizerinden 60’ tir

Ornek Sorular

1-Salam ve sosislerle ilgili asagida verilen bilgilerden hangisi dogru degildir?

A)Baglayici et orani arttikga {iriin kalitesi artmaktadir.

B)Dolgu eti mide, iskembe, sakatat gibi {iriinleri kapsar.

C)Sosis-salam karigimlarina %35 oraninda tuz ilave edilmektedir.

D)Yag hem ete bagli olarak sosis ve salam formiile girmekte hem de ayrica ilave
edilmektedir.

2-Sucuk hamuruna katilacak Glukona Delta Lakton (GdL) miktar1 100 kg hamur i¢in ne
kadardir?
A)300 kg B)300g C)30kg D)30g

3-Asagidakilerden hangisi pastirma iretim islemlerinden biri olan ¢emenlemenin
gorevlerinden degildir?

A)Pastirmaya antioksidan 6zellik kazandirir.

B)Pastirmayimikroorganizmalardan korur.

C)Pastirmanin daha fazla kurumasini saglar.

D)Pastirmanin niteligini uzun siire korur.

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

1-C2-B3-A

Et ve Et Uriinleri
Teknolojisi

Prof. Dr. Sahsene ANAR

&

Yazar/Editor: Prof.Dr. Sahsene ANAR
Et ve Et Uriinleri Teknolojisi
Dora Yayincilik-BURSA (2017)

Sorumlu Olunan Boltumler/Sayfalar:
Et ve Et Uriinleri Teknolojisi 1., 2., 3., 4. bolumler

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

GT210 Mesleki Cozimleme-11

Ogretim Uyesi

Dr.Ogr. Uyesi Seyda OZTURK

Ofis Saatleri

6288

Oda Numarasi

Carsamba: 8:30, 16:15; Cuma: 8:30, 9:30

E-posta

seyda.ozturk@gop.edu.tr

Ders Zamani

Cuma: 13:15-17:00
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Derslik

Laboratuvar

Uygulama Alam

Gida Isletmesi

Dersin Amaci

Uygulamali becerileri gelistirmek, iiretim siireglerini yerinde gdzlemlemek ve is yerinde
davraniglar 6grenmektir.

Konu ve ilgili kazanim

Uygulamal Egitime Giris ve Staj Bilgilendirmesi

Uygulamali egitimin ve stajin amacini ve kapsamini agiklar.

Staj siirecinde uymasi gereken kurallart ve sorumluluklari tanimlar.

Staj siirecinde edinilecek mesleki kazanimlarin farkina varir.

Gida Isletmelerinde Organizasyon Yapisi

Gida isletmelerindeki temel organizasyon birimlerini agiklar.

Isletme igi gdrev ve sorumluluk dagilimimi kavrar.

Organizasyon yapisinin iiretim verimlili§ine etkisini degerlendirir.

Uretim Siireclerinin Takibi ve Belgelendirme

Gida iiretim siireglerinin izlenme agamalarini agiklar.

Uretimde kullanilan temel kayit ve dokiimantasyon sistemlerini tanimlar.

Belgelendirmenin kalite ve giivenlik a¢isindan 6nemini yorumlar.

Gida Uretiminde Kullamilan Ekipmanlarin Tanitima

Gida iiretiminde kullanilan temel ekipmanlari tanir.

Ekipmanlarin ¢aligma prensiplerini agiklar.

Ekipman se¢iminin {iriin kalitesi iizerindeki etkisini degerlendirir.

Ambalajlama ve Etiketleme Uygulamalari

Gidalarda ambalajlamanin amaglarini agiklar.

Eiket (izerinde bulunmasi gereken zorunlu bilgileri tanimlar.

Mevzuata uygun ambalaj ve etiketleme uygulamalarini1 degerlendirir.

Numune Alma ve Analiz Siireclerine Giris

Numune almanin temel ilkelerini agiklar.

Farkli gida iiriinlerinde numune alma yontemlerini ayirt eder.

Analiz sonuglarinin giivenilirligi agisindan dogru numune almanin 6nemini kavrar.

Gida Laboratuvarlarinda Temel Uygulamalar

Gida laboratuvarlarinda uyulmasi gereken kurallar agiklar.

Temel laboratuvar ekipmanlarini ve kullanim amaglarini tanir.

Basit laboratuvar uygulamalarini giivenli sekilde gergeklestirir.

Yerinde Uretim Gézlemi — Siit isleme Tesisi Ziyareti

Siit isleme tesisindeki iiretim asamalarim1 gézlemler.

Hijyen ve sanitasyon uygulamalarini yerinde degerlendirir.

Teorik bilgileri gergek tiretim ortamu ile iligkilendirir.

ARA SINAV

Yerinde Uretim Gézlemi — Et veya Unlu Mamul isleme Tesisi

Et veya unlu mamul dretim sireglerini yerinde inceler.

Uretim hattindaki kritik kontrol noktalarini tanimlar.

Farkli tiretim tesisleri arasindaki uygulama farklarini karsilastirir.

Is Saghg ve Giivenligi Uygulamalar

Gida isletmelerinde is saglig1 ve giivenliginin 6nemini agiklar.

Olasi is kazalar1 ve risk faktorlerini tanimlar.

Giivenli ¢alisma ortami i¢in alinmasi gereken 6nlemleri siralar.

Staj Deneyimleri: Ogrenci Sunumlari ve Degerlendirme

Staj siirecinde edindigi deneyimleri sozlIii olarak sunar.

Kendi staj deneyimini elestirel bakis agisiyla degerlendirir.

Farkli isletme deneyimlerinden mesleki ¢ikarimlar yapar.

Mesleki Yeterlilik ve Belgelendirme Sirecleri

Gida alanindaki mesleki yeterlilik kavramini agiklar.

Mesleki belgelendirme siireglerini tanimlar.

Mesleki belgelerin istihdam lizerindeki etkisini degerlendirir.

Girisimcilik: Kendi Gida isletmeni Kurmak

Gida sektoriinde girisimcilik kavramini agiklar.

Bir gida isletmesi kurarken gereken temel adimlari siralar.

Girigimcilikte karsilagilabilecek firsat ve riskleri degerlendirir.

Doénem Degerlendirmesi ve Genel Tartisma

Donem boyunca kazanilan bilgi ve becerileri biitiinciil olarak degerlendirir.
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Uygulamali egitimin mesleki gelisimine katkisini tartigir.

Mesleki hedeflerine yonelik farkindalik kazanir.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tigili Pro.gf.am
Yeterligi

1 |02 - 06 Subat 2026 Uygulamali Egitime Giris ve Staj Bilgilendirmesi PY4- PY6- PY12
2 |09- 13 Subat 2026 Gida Tsletmelerinde Organizasyon Yapisi PY4-PY6- PY12
3 |16 - 20 Subat 2026 Uretim Siireglerinin Takibi ve Belgelendirme PY4- PY6-PY12
4 |23 -27 Subat 2026 Gida Uretiminde Kullanilan Ekipmanlarm Tanitimi PY4- PY6- PY12
5 |02 - 06 Mart 2026 Ambalajlama ve Etiketleme Uygulamalari PY4-PY6- PY12
6 |09 - 13 Mart 2026 Numune Alma ve Analiz Siireglerine Girig PY4- PY6-PY12
7 |16 - 20 Mart 2026 Gida Laboratuvarlarinda Temel Uygulamalar PY4- PY6-PY12
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Yerinde Uretim Gozlemi — Siit Isleme Tesisi Ziyareti PY4- PY6- PY12
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |30- 03 Nisan 2026 Yerinde Uretim Gozlemi — Et veya Unlu Mamul Isleme Tesisi PY4-PY6- PY12
11 |13 - 17 Nisan 2026 Is Saghg1 ve Giivenligi Uygulamalar PY4- PY6- PY12
12 |20 - 24 Nisan 2026 Staj Deneyimleri: Ogrenci Sunumlari ve Degerlendirme PY4- PY6- PY12
13 |27 - 01 Mayis 2026 Mesleki Yeterlilik ve Belgelendirme Sirecleri PY4- PY6- PY12
14 104 - 08 Mayis 2026 Girisimcilik: Kendi Gida Isletmeni Kurmak PY4- PY6- PY12
15 |11 - 15 Mayis 2026 Donem Degerlendirmesi ve Genel Tartigma PY4- PY6-PY12

02 Haziran-12 Haziran Final Smav1 %60

2026

17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinavi %60
Degerlendirme Donem sonu degerlendirmesi % 40 Vize (projenin yarist) ve % 60 final(Projenin tamami)

olarak yapilacaktir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir

Ornek Sorular

1. Sahada calistiginiz firmalari raporlaym. (Rapor formunda belirtilen kriterlere gore)

Cevap Anahtar

Kaynak Kitap

Arastirma Yontemleri ve Teknikleri
Zeki Kaya, Mehmet Sahin Egitim Yayinevi - Ders Kitaplari

u
yaynevi

ARASTIRMA
YONTEMLERi :
TEKNIKLERI

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

GT212 Sut Teknolojisi-11

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Yasemen OZTURKEN

Oda Numarasi

6253

Ofis Saatleri

Pazartesi: 8:30, 16:00; Sali: 8:30, 16:00

E-posta

yasemen.ozturken@gqop.edu.tr

Ders Zamam

Sali, 09:30 — 12:15
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Derslik

D4

Uygulama Alam

Laboratuvar-4

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Sutlin kimyasal yapisin1 §gretmek ve siite bulasan yabanci maddeler
hakkinda bilgi vermektir.

Konu ve ilgili kazanim

Dersin tamitim ve giris, siitiin fiziko-Kimyasal 6zellikleri

Sitin fiziko-kimyasal 6zelliklerinin ne anlama geldigini bilir.

Sutun temel fiziko-kimyasal dzellikleri

Atom nedir, bilir.

Emiilsiyon ve siispansiyon.

Emiilsiyonun ne anlama geldigini bilir.

Slspansiyonun ne anlama geldigini bilir.

Cozeltiler

Koloidal ¢6zelti kavramini bilir.

Gergek ¢ozelti kavramimi bilir.

Asitik-alkali ¢cozelti nedir, bilir.

Inek siitiiniin kompozisyonu

Yagsiz siit kuru maddesinin ne anlama geldigini bilir.

Yagl siit kuru maddesinin ne anlama geldigini bilir.

Siitiin bilesenleri

Siit yaginin kimyasal yapisinin nasil olmasi gerektigini bilir.

Siit proteinlerinin kimyasal yapisinin nasil olmasi gerektigini bilir.

Siit enzimlerinin kimyasal yapisinin nasil olmasi gerektigini bilir.

Siit karbonhidratlarinin kimyasal yapisinin nasil olmasi gerektigini bilir.

St minerallerinin kimyasal yapisinin nasil olmasi gerektigini bilir.

Siit gazlarinin kimyasal yapisinin nasil olmasi gerektigini bilir.

Siitiin iyot sayis1 ve kirllma indisi(Refraktometre indeksi)

Siitiin iyot sayis1 ve kirilma indisi(Refraktometre indeksi)ni bilir.

Reichert-meissi ve Polenske sayisi

Reichert-meissi ve Polenske sayisinin siit icin 6nemini kavrar.

ARA SINAV

Donma noktasi-erime noktasi, sabunlagma sayisi ve asitlik derecesi

Donma noktasi

Erime noktasi

Sabunlagma sayis1

Asitlik derecesi

Siit proteinlerinin cesitleri

Kazeinin siitteki dneminin ne oldugu hakkinda farkindalik kazanir.

Whey proteinlerinin 6neminin ne oldugu hakkinda farkindalik kazanir.

Yag globulii membran proteinlerinin dnemini bilir.

Depolamada meydana gelen sit bilesenlerdeki degisimler

Oksidasyon sonucu olusan degisimlerin 6nemini kavrar.

Lipoliz sonucu olusan degisimlerin dnemini kavrar.

Yabanci maddelerin bulasmasi sonucu olusan degisimlerin etkisini bilir.

Siite bulasan yabanci maddeler

Siite bulagan antibiyotiklerin etkilerini degerlendirebilir.

Siite bulagsan dezenfektan ve deterjan kalintilarinin etkilerini degerlendirebilir.

Site bulasan ilag kalintilarinin etkilerini degerlendirebilir.

Site bulasan metalik kalintilarin etkilerini degerlendirebilir.

Siite bulasan radyoaktif madde kalintilarinin etkilerini degerlendirebilir.

Siite bulasan yabanc1 maddelerin insan saghgina etkileri.

Insanlarda alerjik reaksiyonlara neden olup olmadigmi kavrar.

Insanlarda mikroorganizmalara kars1 bagisiklik kazanabilir.

Siite bulasan yabanci maddelerin teknolojik acidan etkileri.

Peynir iiretiminde aksakliklara neden olup olmadigini bilir.

Yogurt iiretiminde aksakliklara neden olup olmadigini bilir.

Tereyag liretiminde aksakliklara neden olup olmadigini bilir.

Siitlerin kalite kontroliinde sorunlar ¢ikartip ¢ikartmadigini bilir.

Hafta-Tarih

Tigili Program

Ders Konular Yeterligi
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1 |02 - 06 Subat 2026 Dersin tanitimi ve girig, S Utlin fiziko-kimyasal dzellikleri PY1
2 |09- 13 Subat 2026 Sitiin temel fiziko-kimyasal 6zellikleri PY1,PY2,PY4,PY12
3 |16 - 20 Subat 2026 Emiilsiyon ve siispansiyon. PY1,PY4
4 |23 - 27 Subat 2026 Cozeltiler PY1,PY4
5 |02 - 06 Mart 2026 Inek siitiiniin kompozisyonu PY1,PY2PY4
6 |09 -13 Mart 2026 Siitiin bilesenleri PY1,PY2PY4
7 |16 - 20 Mart 2026 Siitiin iyot sayis1 ve kirtlma indisi(Refraktometre indeksi) PY1,PY2,PY4
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Reichert-meissi ve Polenske sayisi PY1,PY2,PY4
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %040
10 |30- 03 Nisan 2026 Donma noktasi-erime noktasi, sabunlagma sayisi ve asitlik derecesi |PY1,PY2,PY4
11 |13 - 17 Nisan 2026 Siit proteinlerinin ¢esitleri PY1,PY2PY4
12 |20 - 24 Nisan 2026 Depolamada meydana gelen siit bilesenlerdeki degisimler PY1,PY2,PY4,PY12
13 |27 - 01 Mayis 2026 Siite bulagan yabanci maddeler PY1,PY2,PY4,PY12
14 |04 - 08 Mayis 2026 Siite bulasan yabanci maddelerin insan sagligina etkileri. PY1,PY2,PY4,PY12
15 |11 - 15 Mayis 2026 Siite bulagan yabanc1 maddelerin teknolojik agidan etkileri. PY1,PY2PY4,PY12

02 Haziran-12 Haziran Final Sinavi %60

2026

17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinavi %60

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas alinarak

Degerlendirme hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir vize ve bir final aracilifiyla yapilacaktir. Vizenin

ortalamaya katkis1 % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.tir.

Ornek Sorular

1 - Siit igerisinde kalmisg olan antibiyotikler,pastorizasyon isleminin gostergesi olan
................... testine engel olur.

2 -Siit ve mamiillerine bulasan ilag kalintilarma — .....................
........................ denilmektedir.
3 — Fungisitler;

Insektisitler

Cevap Anahtar

1-Fosfataz ,2 — Pestisid reziidileri,3 - paraziter mantarlar,haseralar

Kaynak Kitap

Yazar/Editér: Inal, T. (1990). Siit ve Siit Uriinleri Hijyen ve Teknolojisi. Final Ofset.
Istanbul
Sorumlu Olunan Bélumler/Sayfalar: 75 ila 150. Sayfalar

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

—  Tekinsen, O.C., Atasever, M., Keles, A., Tekinsen, K.K. (2002). Uretim Kontrol, Siit,
Yogurt, Tereyagi, Peynir. Selcuk Univ. Basimevi. Konya.

GT214 Beslenme-11

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Yasemen OZTURKEN

Ofis Saatleri

6253

Oda Numarasi

Pazartesi: 8:30, 16:00; Sali: 8:30, 16:00

E-posta

yasemen.ozturken@gop.edu.tr

Ders Zamani

Sal1 13:30-16:00

Derslik

D4

Dersin Amaci

Bu dersin amaci; yetersiz ve dengesiz beslenme sorunlarindan en ¢ok etkilenen bilyiime
¢agindaki ¢cocuklarin,annelerin,yaslilarin ve kalitimsal olarak belirli hastaliklara
yatkinliklar1 olan kisilerin beslenme sorunlarinin ¢éziimii igin yapilacak iglemler ile 6zel
durumlarda beslenme ile bilgilerin kazandirilmasini amaglanmaktadir.

Konu ve ilgili kazanim

Vitaminler

Vitamin nedir, Vitamin gesitlerini bilir.

Vitaminler ile saglik iligkisini kavrar.

Genetik, bagisiklik, inflamasyon ve beslenme etkilegimi

Genetik, bagisiklik, inflamasyon ve beslenme etkilesimini kavrar.

Beslenme bozukluklarinin genetik iizerine etkisini bilir.

Inflamasyon hakkinda farkindalik kazanur.

Besinler

Besin gruplarini bilir.
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Besin gruplarinin saglik agisindan 6nemini kavrar.

Besin gruplarini kargilagtirmayi bilir.

Etler, kurubaklagiller, siit, yumurta

Etin ne anlama geldigini bilir.

Kurubaklagillerin ne anlama geldigini bilir.

Siit ve yumurtanin anlamini bilir.

Tahillar

Tahilin ne anlama geldigini bilir.

Tahil ¢esitlerini 6grenir.

Sebze ve meyveler

Sebze nedir, anlamani kavrar.

Meyve nedir, anlamini bilir.

Sebze ve meyvelerin beslenmedeki dnemini kavrar.

Sebzelerin pisirilme yontemlerini bilir.

Sebze ve meyvelerin saklanma kogullarini bilir.

Satin alirken nelere dikkat edilmesi gerektigi hakkinda farkindalik kazanir.

Yaglar

Tanimi ve beslenmedeki 6nemini bilir.

Yagin nasil kullanilmasi gerektiginin dnemini kavrar.

Tathlar

Sekerin ne anlama geldigini 6grenir.

Bal nedir, anlamini kavrar.

Pekmez nedir, bilir.

Tatlilarin saglik agisindan fayda ve zararin bilir.

Tathilarin beslenme agisindan 6nemini kavrar.

ARA SINAV

Katki 6geleri

Katki nedir anlamini kavrar.

Yiyeceklere katilan katki maddelerinin faydalarini kavrar.

Yiyeceklere katilan katki maddelerinin zararlarini bilir.

Gidalardaki katki maddelerinin isimlerini Ggrenir.

Turk gida kodeksine gore ne kadar katki katilacagini kavrar.

Uluslararasi kuruluglarca gidalara katilmasi gerekli olan katkilarin oranini bilir.

icecekler

Cay, kahve, kakao, bitkisel ¢aylarin viicuttaki etkilerini degerlendirebilir.

Kola ve gazozlar ile alkollii i¢ecekler hakkinda farkindalik kazanir.

Diyet posasi

Posanin ne anlama geldigini bilir.

Posal1 yiyecekleri kavrar.

Posali yiyeceklerin saglik agisindan faydasini bilir.

Probiyotikler

Probiyotik nedir, bilir.

Prebiyotikler 1

Prebiyotik nedir, bilir.

Prebiyotikler 2

Prebiyotik nedir, bilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tgiti ngf am
Yeterligi

1 |02 - 06 Subat 2026 Vitaminler PY1-PY3
2 |09- 13 Subat 2026 Genetik, bagisiklik, inflamasyon ve beslenme etkilesimi PY1-PY3
3 |16 - 20 Subat 2026 Besinler PY1-PY3
4 |23 - 27 Subat 2026 Etler, kurubaklagiller, siit, yumurta PY1-PY3
5 |02 - 06 Mart 2026 Tahillar PY1-PY3
6 |09 - 13 Mart 2026 Sebze ve meyveler PY1-PY3
7 |16 - 20 Mart 2026 Yaglar PY1-PY3
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 |Tathlar PY1-PY3
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40

10|30- 03 Nisan 2026 Katki ogeleri PY1-PY3
11|13 - 17 Nisan 2026 Icecekler PY1-PY3
12 |20 - 24 Nisan 2026 Diyet posasi PY1-PY3
13|27 - 01 Mays 2026 Probiyotikler PY1-PY3
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14 |04 - 08 Mayis 2026 Prebiyotikler-1 PY1-PY3
15|11 - 15 Mayis 2026 Prebiyotikler-2 PY1-PY3
02 Haziran-12 Haziran |Final Smavi %60

2026
17 - 25 Haziran 2026  |Biitiinleme Smavi %60

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiillen tartigmalar esas alinarak
hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin
ortalamaya katkis1 % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegcme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1 - Vitaminlerin viicuttaki gérevi nedir?

a)Biyokimyasal tepkimeleri diizenler. b)Koenzim seklindedirler.

c¢)Hormonlara benzerlikleri vardir.

d)Hepsi.

2 —A Vitamini aktivitesi tagtyan molekiiller;

a)Insan bagirsaginda bulunanlar. b)Hayvansal - bitkisel dokularda bulunanlar.
c¢)Sindirim sisteminde etkili olur.

d)Hicbiri.

3 — Karaciger yaglanmasini 6nleyen etmen hangisidir?

a)Pantotenik asit b)B 1Vitamini c)K Vitamini d) Kolin ve lesitin

Cevap Anahtar

l-a 2-b3-d

Kaynak Kitap

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Yazar/Editor: : Baysal A. 2009 Beslenme Hatipoglu
Yaynlar1 Ankara
Sorumlu Olunan Bélimler/Sayfalar: 157 ila 367.sayfalar

—  Demirci M. (2003) BESLENME Tekirdag Ziraat Fakiiltesi Rebel Yaymeilik Istanbul

GT220 Laboratuvar Teknikleri 11

Ogretim Uyesi

Dr. Ogr. Uyesi Seyda OZTURK

Oda Numarasi

6288

Ofis Saatleri

Carsamba: 8:30, 16:15; Cuma: 8:30, 9:30

E-posta

seyda.ozturk@gop.edu.tr

Ders Zamanm

Cuma, 10:30-12:15

Derslik

Laboratuvar 4

Uygulama Alam

Laboratuvar 4

Dersin Amaci

Ogrencilere temel laboratuvar giivenligi, ekipman kullanimi ve deneysel teknikleri
kazandirmak.

Dersin tanitimi

Laboratuvarda kullanilan kimyasal maddeler

Cozelti tanimini 6grenir

Cozelti hesaplamalarini dgrenir

Laboratuvarda kullanilan kimyasal maddeler

Cozeltiyi uygulamali olarak hazirlamay1 6grenir

Analizler igin 6rnek ¢ozelti hazirlar.

Cozeltileri uygulamayi 6grenir.
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Konu ve ilgili kazanim

Laboratuvar donanimlari

Laboratuvar donanimlarini grenir

Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri

Ornek almay1 6grenir

Ornekleri ezme ve dgiitmeyi 6grenir

Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri

Gida tartimini yapmay1 6grenir

Miktar analizleri yapar.

Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri

Kat1 kat1 heterojen karisimlarin ayrilmasini 6grenir.

Kat1 s1v1 heterojen karigimlarin ayrilmasini dgrenir

Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri

Homojen karigimlari ayirma ydntemlerini 6grenir

ARA SINAV

Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri

pH 0Ol¢limiinii 6grenir

Titrasyon asitligi 6l¢iimiinii 6grenir.

Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri

Kuru madde analizini 6grenir.

Sckm analizini 6grenir

Kimyasal maddelerin depolanmasi

Kimyasallarin siniflandirilmasini grenir

Kimyasallar1 depolama sartlarini 6grenir

Laboratuvar atiklariin toplanmasi ve bertaraf edilmesi

Laboratuvar atiklarinin tehlikelerini 6grenir.

Laboratuvar atiklarinin toplanmasini 6grenir

Laboratuvar atiklarinin bertaraf edilmesini 6grenir

Acil miidahale eylem plam

Yangin talimatlari1 6grenilir

Deprem talimatlari1 6grenilir

Genel Tekrar

Genel tekrar ile konularin analizi yapilir

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Prog}’.am
Yeterligi

1 |02 - 06 Subat 2026 Dersin tanitimi PY1-PY2-PY5
2 |09- 13 Subat 2026 Laboratuvarda kullanilan kimyasal maddeler PY1-PY2-PY5
3 |16 - 20 Subat 2026 Laboratuvarda kullanilan kimyasal maddeler PY1-PY2-PY5
4 |23 - 27 Subat 2026 Laboratuvar donanimlari PY1-PY2-PY5
5 102 -06 Mart 2026 Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri PY1-PY2-PY5
6 |09 - 13 Mart 2026 Gida Laboratuvarinda ortak analiz iglemleri PY1-PY2-PY5
7 |16 - 20 Mart 2026 Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri PY1-PY2-PY5
8 |23 Mart - 27 Mart 2026 Gida Laboratuvarinda ortak analiz iglemleri PY1-PY2-PY5
9 |04 - 12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |30- 03 Nisan 2026 Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri PY1-PY2-PY5
11 |13 - 17 Nisan 2026 Gida Laboratuvarinda ortak analiz islemleri PY1-PY2-PY5
12 |20 - 24 Nisan 2026 Kimyasal maddelerin depolanmasi PY1-PY2-PY5
13 |27 - 01 Mayis 2026 Laboratuvar atiklarinin toplanmasi ve bertaraf edilmesi PY1-PY2-PY5
14 |04 - 08 May1s 2026 Acil miidahale eylem plani PY1-PY2-PY5
15 |11 - 15 Mayis 2026 Genel Tekrar PY1-PY2-PY5

02 Haziran-12 Haziran Final Smawi %60

2026

17 - 25 Haziran 2026 Biitiinleme Siawvi %060

Degerlendirme

Bu derste sorular kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigsmalar esas alinarak hazirlanacak
olup, klasik, goktan segmeli, dogru-yanhs ve bosluk doldurma sorular1 ¢ikabilir. Vizenin
ortalamaya katkis1 % 20 ve %20 uygulama raporu, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu

100 tizerinden 60°t1r.

Ornek Sorular

pH o6l¢iimii nasil yapilir?

Cevap Anahtan

Ik 6nce pH Metre, pH's1 bilinen pH 4, pH 7 ve pH 10'luk tampon ¢ézeltilere batirilarak

kalibre edilir. Kalibrasyon islemi sonrasinda elektrot saf su ile yikanip tayini yapilacak
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olan ornege daldirilir. Ekranda okunan deger sabitlenene kadar beklenir ve denge
anindaki deger kaydedilir.

Kaynak Kitap

GIDA
Gida laboratuvar teknigi ,‘:.'2.?.'“"'
Ismet Sahin, Duygu Gogmen D 0 ;

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

GT222 Cevre Koruma

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Dr. Rahmi Seyhoglu

Oda Numarasi

6282

Ofis Saatleri

Pazartesi:16:15-17:00, Carsamba 16:15-17:00

E-posta

rahmi.seyhoglu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Pazartesi 10:30-12:15

Derslik

D1

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere ¢evre sorunlarini tanitmak, ¢evre bilincini gelistirmek ve gida
sektoriinde cevre koruma ile ilgili temel ilke ve uygulamalar dgretmektir.

Konu ve ilgili kazanim

Cevre kavram ve cevre bilinci

Cevre kavramini ve temel bilesenlerini agiklar.

Cevre bilincinin bireysel ve toplumsal 6nemini kavrar.

Dogal kaynaklar ve korunmasi

Yenilenebilir ve yenilenemez dogal kaynaklar: ayirt eder.

Dogal kaynaklarin korunmasina yonelik alinabilecek dnlemleri siralar.

Dogal kaynaklarin siirdiiriilebilir kullanimini agiklar.

Cevre Kkirliligi: Tamim ve tiirleri

Cevre kirliliginin tanimini yapar.

Cevre kirliligi tiirlerini (hava, su, toprak vb.) siniflandirir

Cevre kirliliginin insan ve ekosistem iizerindeki etkilerini degerlendirir.

Hava Kkirliligi ve etkileri

Hava kirliligine neden olan temel faktdrleri agiklar.

Hava kirliliginin insan saghgima ve ¢evreye etkilerini tanimlar.

Hava kirliligini azaltmaya yonelik alinabilecek 6nlemleri degerlendirir.

Su Kkirliligi ve su kaynaklarinin korunmasi

Su kirliliginin kaynaklarini1 ve nedenlerini agiklar.

Toprak kirliligi ve tarimsal faaliyetlerin etkisi

Toprak kirliliginin nedenlerini tanimlar.

Tarimsal faaliyetlerin toprak iizerindeki olumlu ve olumsuz etkilerini agiklar.

Atik yonetimi: Geri doniisiim ve azaltim

Atik yonetiminin temel ilkelerini agiklar.

Geri doniisiim ve atik azaltim ydntemlerini tanimlar.

Atik yonetiminin gevre koruma agisindan 6nemini degerlendirir.

Enerji tasarrufu ve yenilenebilir enerji kaynaklar:

Enerji tasarrufunun gevresel dnemini agiklar.

ARA SINAV

Siirdiiriilebilirlik ve siirdiiriilebilir tarnm

Siirdiiriilebilirlik kavramini agiklar.

Siirdiiriilebilir tarim uygulamalarimi tanimlar.

Siirdiiriilebilir tarimin ¢evre ve gida giivenligi agisindan 6nemini degerlendirir.
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Gida endiistrisinde ¢evre koruma uygulamalari

Gida endiistrisinde gevreyi etkileyen siiregleri tanimlar.

Cevre dostu iiretim uygulamalarini agiklar.

Cevre ile ilgili ulusal ve uluslararasi mevzuat

Cevre ile ilgili temel mevzuat kavramlarini agiklar.

Ulusal ve uluslararasi ¢evre mevzuatini tanimlar.

Karbon ayak izi ve cevre etki degerlendirmesi

Karbon ayak izi kavramini agiklar.

Cevre etki degerlendirmesinin amacini ve kapsamini tanimlar.

Karbon ayak izini azaltmaya yonelik uygulamalari degerlendirir.

iklim degisikligi ve cevresel sonuclar

Tklim degisikliginin nedenlerini agiklar.

Iklim degisikliginin cevresel ve toplumsal etkilerini tanimlar.

Genel tekrar ve degerlendirme

Ders kapsaminda edinilen bilgileri biitiinciil olarak degerlendirir.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Progj'.am
Yeterligi

1 |2-6 Subat 2026 Cevre kavrami ve ¢evre bilinci PY?2
2 |9-13 Subat 2026 Dogal kaynaklar ve korunmasi PY?2
3 |16-20 Subat 2026 Cevre kirliligi: Tanim ve tiirleri PY?2
4 |23-27 Subat 2026 Hava kirliligi ve etkileri PY2
5 [2-6 Mart 2026 Su kirliligi ve su kaynaklarinin korunmasi PY2
6 [9-13 Mart 2026 Toprak kirliligi ve tarimsal faaliyetlerin etkisi PY?2
7 |23-27 Mart 2026 Atik yonetimi: Geri doniisiim ve azaltim PY?2
8 |30 Mart 3 Nisan 2026 Enerji tasarrufu ve yenilenebilir enerji kaynaklari PY?2
9 [4-12 Nisan 2026 Ara Sinav %40
10 |13-17 Nisan 2026 Siirdiiriilebilirlik ve siirdiiriilebilir tarim PY?2
11 |20-24 Nisan 2026 Gida endiistrisinde ¢evre koruma uygulamalari PY?2
12 |27 Nisan-1 Mayis 2026 Cevre ile ilgili ulusal ve uluslararasi mevzuat PY?2
13 |4 -8 Mayis 2026 Karbon ayak izi ve ¢evre etki degerlendirmesi PY?2
14 |11-15 Mayis 2026 Tklim degisikligi ve ¢evresel sonuglar PY?2
15 |18-23 Mayis 2026 Genel tekrar ve degerlendirme PY?2

2-12 Haziran 2026 Final Sinavi %60

17-25 Haziran 2026 Biitiinleme Sinavi %060

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas alinarak
hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin
ortalamaya katkist % 40 finalinki ise % 60°tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1. Cevrenin dogal yapisinin ve bilesiminin bozulmasina, degismesine ve bdylece
insanlarin olumsuz yonde etkilenmesine ne denir?

A) Ekolojik denge

B) Atik

C) Ekosistem

D) Cevre kirliligi

E) Siirdiiriilebilir kalkinma

2. Cevresel degerlerin ve ekolojik dengenin tahribini, bozulmasini ve yok olmasini
Onlemeye, mevcut bozulmalar gidermeye, ¢evreyi iyilestirmeye ve gelistirmeye
yonelik ¢aligmalarin biitiiniine ne denir?

A) Cevre hakki

B) Siirdiiriilebilir kalkinma

C) Cevre koruma

D) Cevre

E) Ekosistem

Cevap Anahtan

1D
2C
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MESLEKI GELiSiM

Kaynak Kitap CEVRE KORUMA

L
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uma.pdf
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